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O hamburguer, principal integrante dos mais variados sanduiches é o produto cameo industrializado
obtido da came moida de animais de acougue, moldado e submetido a processo tecnologico
adeguado. O pescado por sua vez € um alimento saudavel de reconhecida perecibilidade, todavia, o
camardo, um dos principais representantes deste sefor apresenta enormmes dificuldades em manter o
sen mercado. Este trabalho objetrvou analisar a aceitabilidade de um hamburguer produzido com
came de camario. Pama o estudo, foram produzidos hambiirgueres de camario, que depois de devida
comprovacdo de qualidade fisico-quimica e microbiologica foram submetidos a andlise sensorial. O
teste foi realizado no Laboratorio de Desenvolvimento e Analise Sensorial de Alimentos da UFPB,
em cabines individuais com 70 potenciais consumidores. Foi utilizada uma escala heddnica de
categoria verbal de 9 pontos (l=gostei muitissimo; 9=desgoster muitissimo). O teste para a
avaliacdo da inten¢io de compra utilizou uma escala de categoria mista de 5 pontos (1=certamente
compraria; 5=certamente nio compraria). Sepundo os provadores, o hamburguer deteve um bom
resultado, uma vez que 71% dos analisadores afirmaram que cerfamente comprariam o produto,
além disso, cerca de 47% dos provadores disseram que gostaram muito da aparéncia, aroma e sabor
do novo produto. Apenas o quesito textura apresentou o maior indice de respostas “gostei
moderadamente™ (34%), provavelmente devido ao esframento do produto, o que tornou a amostra
compacta durante a analise sensorial Apesar da notoria aceitacdo do hambirguer, uma parcela dos
provadores recomendaram a melhora da aparéncia do produto. A partir destes dados pode-se
concluir que o hamburguer de camario € um produto de boa aceitabilidade, necessitando apenas de
pequenas melhorias durante o seu preparo que melhorem a sua aparéncia, contudo e um potencial
novo produto que pode facilmente ser absorvido por um mercado consumidor que procura a
integracio entre alimentos saborosos e saudaveis.
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