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Boas Praticas de Fabricacio — BPF sfo procedimentos aplicados a fim de se atingir padrio de
qualidade de produto e/ou servico. O Projeto de Agricultura Urbana e Inclusdo Social, executado
pela EMATER - RN desenvolve acdes educativas, de Sepuranca Alimentar, atendendo produtores e
alunos de escolas publicas. Este trabalho objetivou avaliar o conhecimento das merendeiras sobre
quesitos basicos de BPF na manipulagio de alimentos. O estudo contou com um grupo de 21
merendeiras das escolas da rede publica de ensino do municipio de Natal-RN com idades entre 25 e
60 anos. Foi aplicado um questionario com 17 questdes de multipla escolha, adaptado do fasciculo
de Boas Praticas de Fabnicacido Sebrae (2004) e os resultados totalizados em porcentagens para
conformidade e desconformidade com os padrdes de BPF. As questdes referentes a: procedéncia da
dgua utilizada, conservacio da lixeira, lavagem das méios, uso de protecido para os cabelos, cuidados
com as unhas, freqiiéncia da lavagem das maos, uso de luvas, material da tabua de corte, limpeza,
aguisicdo de alimentos e alimentos deteriorados, obtiveram resultados em conformidade Engquanto
que, o gquesito limpeza do reservatorio de agua, obteve 42 9% de respostas desconformes. O quesito
utilizacdo do gelo obteve 95.24% de desconformidade. Controle de pragas obteve 70,19% de
desconformidade. Os quesitos presenca de animais na area de manipulagio e condutas pessoais
obtveram 33.33% de desconformidade. O quesito referente ao uso de adornos com 33.33% de
respostas desconformes. Percebe-se um bom nivel de conhecimento das merendeiras sobre BPF,
porem verifica-se a necessidade de treinamentos continuados enfocando a limpeza e conservacio
dos reservatorios de dgua, controle de pragas e condutas pessoais no ambiente de trabalho.
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