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A populacio de um modo geral esta mais consciente da relacio existente entre alimentacio e saude.
Sendo assim, a indusiria busca novas altemativas para o desenvolvimento de alimentos de boa
aceitabilidade e com ingredientes capazes de promover a saude A soja e seus derivados tém
recebido atencio dos pesquisadores, principalmente devido a quantidade e gualidade de sua
proteina sendo considerada, dentre os vegetais, 0 melhor substituto de produtos de origem animal.
Alem disso, a soja & importante fonte de outros compostos, como fibras, olipossacarideos com
potencial prebiotico, como rafinose e estaquiose, vitaminas e minerais. A soja e largamente
utilizada no processamento de inimeros produtos destinados a alimentacio. O extrato hidrossoliuvel
de soja & um produto de aspecto semelhante ao leite bovino e de alto valor nutritivo, obtido pelo
processamento adequado de grios de soja de boa qualidade. O alimento de soja tipo “iogurte™ e um
produto obtido através de fermentagdo lactica e possui caracteristicas sensoriais semelhantes ao
iogurte tradicional. O objetivo deste estudo foi avaliar a aceitabilidade de compra da bebida
fermentada a base de soja sabor mel. Duas formulacdes de bebida fermentada foram feitas, uma
com adicdo de mel de abelha e a outra com mel de engenho. A analise sensonal contou com a
participacio de 30 provadores ndo tremados e foi conduzida no Laboratorio de Leite e Denivados,
localizado no Cenftro de Ciéncias e Tecnologia A groalimentar, Campus de Pombal. Os provadores
receberam as amostras codificadas com numeracio distinta e os atributos cor, aroma. textura. sabor
e docura foram avaliados por meio de uma escala hedonica de nove pontos (Desgostel muitissimo a
Gostei muitissimo), além de uma escala de preferéncia de compra de cinco pontos (Certamente
compraria a Certamente nio compraria). A preferéncia de comprma foi 2 (Possivelmente compraria)
para a formulacio com mel de abelha que foi escolhida por 19,23% e para a formulacio com mel de
engenho, a preferéncia de compra foi 5 (Certamente nio compraria) por 42 3% dos provadores.
Conclui-se que a formulagdo da bebida fermentada a base de soja sabor mel de abelha teve boa
aceitagdo com a ordenacio-preferéncia das amostras E= 69.23% e A=30.77%.
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