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A Canavalia ensiformis L, conehcida popularmente como feijdo-de-porco, € uma leguminosa
originaria das regides ocidentais da india, de ciclo anual, herbacea, erecta e suas estruturas variam
de 75 a 85 cm ao atingir a maturacao, os legumes maduros medem de 25 a 35 cm de comprimento
por 3 cm de largura e contém cerca de 10 a 15 sementes. Nao ha registro sobre o uso desta
leguminosa quer na alimentagdo humana ou animal no Brasil, mas, segundo alguns autores, esta é
apreciada na forma de legume verde no Ceil3o, india e Japdo. Suas folhas s&o usadas como verdura,
e as sementes sdo cozidas como feijdo, embora tenham que passar por tratamento prévio para
eliminar as varias toxinas que possuem. As amostras foram colhidas manualmente no municipio de
Paulista-PB apds maduros. O experimento foi realizado no Laboratério de Anélise de Alimentos —
LAA do CCTA/UFCG — Campus Pombal, onde foram avaliadas especificamente as sementes da
Canavalia ensiformis L., onde foram avaliadas as seguintes caracteristicas fisicas com o grdo
integro: peso, comprimento transversal e longitudinal, volume e densidade, utilizando dez unidades
do grdo para cada analise fisica, em seguida as amostras foram trituradas para a realizacdo das
seguintes andlises fisico-quimicas: umidade, cinzas, acidez, pH e proteinas. Todas as determinacdes
foram realizadas de acordo com as Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz. As amostras
apresentaram em média 1,03g, comprimento longitudinal médio de 1,15cm, comprimento
transversal de 1,59cm, volume de 0,75mL e densidade de 1,37 g/mL. Quanto a percentagem de
umidade apresentou 1,36%, de cinzas 2,69%, 3,45 mg de &cido citrico.100g™, e ainda teor de
proteina equivalente a 24,84%. O feijdo-de-porco apresentou quantidades satisfatorias de proteinas,
equivalente e até superior a alguns cutivares de feijdes consumidos no Brasil, que vai de 16 a 33%
de proteina, sendo, portanto uma fonte viavel para a elaboragdo de produtos, contudo, deve-se
verificar sua toxicidade para constatar sua viabilidade na alimentacdo humana.
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