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RESUMO: Sendo uma das atividades mais antiga da agropecudria, a apicultura envolve uma cadeia de
producdo diversificada para 0 homem do campo como o mel, geleia real, prépolis, cera, polen e apitoxina,
além de sua maior contribuicdo a polinizacdo para producdo agricola e preservacdo da mata nativa, baixa
custo inicial. Diante das necessidades de conhecer e identificar os obstaculos e potencialidades do sistema de
criacdo e manejo. Objetivou- se desenvolver métodos de manejo no setor apicola que contemplasse o ensino
a e pesquisa na relagdo com as técnicas de manejo de criagdo. As atividades foram realizadas junto ao
Laboratério Apicola do Colégio Agricola “Vidal de Negreiros” do Centro de Ciéncias, Humanas, Sociais e
Agrarias, Campus Il Bananeiras, Paraiba. Entre as diversas atividades foram realizadas a manutencao e
seguranca do Laboratério Apicola, como também revisdo das colmeéias de Apis mellifera L. e a captura de
exames passivos e ativos, os quais receberam alimentacéo artificial proteica. As atividades desenvolvidas no
Setor Apicola demonstram a importancia da vivéncia pratica para formacdo do profissional da area de
agropecuaria, tendo em vista os limites e obstaculos que podem ser sentidos de forma mais concreta, 0 que
consequentemente permite o desenvolvimento criativo para tomada de medidas criativas e alternativas.

PALAVRAS-CHAVE: Apicultura; Alimentacdo artificial; Apis mellfera

INTRODUCAO

A apicultura é uma das atividades mais antigas e importantes do mundo, por contribuir com a fixacdo
do homem no campo através da producdo de mel, geléia real, prdpolis, cera, polén e apitoxina, além de sua
maior contribuicdo no que diz respeito ao servico de polinizagdo para producdo agricola e preservacdo da
mata nativa (WIESE, 2005). Considerada como uma das grandes op¢Oes para a agricultura familiar, a
apicultura é um sistema de producdo que agrega no seu contexto emprego, renda e preservacdo do meio
ambiente, sem promover a degradacdo e a polui¢cdo do meio ambiente.

Através das técnicas de manejo, o homem foi conseguindo proteger seus enxames, instalad-los em
colméias racionais e manejando-os de forma que houvesse maior producéo de mel sem causar prejuizo para
as abelhas, dessa forma surge a apicultura, atividade que atravessou o tempo, ganhou o mundo e se tornou
uma importante fonte de renda para o homem do campo (SANTOS; RIBEIRO, 2009).

A apicultura é uma atividade de grande importancia, pois apresenta-se como uma alternativa de
ocupacao e renda para 0 homem do campo, sendo por sua vez uma atividade de facil manutencgao e de baixo
custo inicial em relacdo as demais atividades agropecuarias. Todavia, existem ainda grandes dificuldades
inerentes ao setor produtor nordestino que limitam o pleno desenvolvimento da atividade. O apicultor possui
baixo nivel de profissionalizacdo, além de dificuldades de acesso a tecnologias e assisténcia técnica, ha
caréncias de entrepostos e casas do mel devidamente equipadas e legalmente regularizadas e a infraestrutura
de laboratérios para pesquisa e controle da qualidade dos produtos €é limitada.

Diante do exposto, com intuito de conhecer as atividades praticas apicolas e desenvolve-las para assim
identificaros entraves e potencialidades do sistema de criacdo. Objetivou- se desenvolver métodos de manejo
no setor apicola que contemplasse 0 ensino a e pesquisa na relagdo com as técnicas de manejo de criagdo no
laboratdrio apicola de Colégio Agricola no Estado da Paraiba.

MATERIAL E METODOS

As atividades foram realizadas no periodo de vinte e trés de novembro de dois mil e quatorze a doze
de janeiro de dois mil e dezesseis, junto ao Laboratério Apicola do Colégio Agricola “Vidal de Negreiros”
do Centro de Ciéncias, Humanas, Sociais e Agrarias, Universidade Federal da Paraiba (CCHSA/UFPB),
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campus |1l localizado no municipio de Bananeiras, Paraiba, que estd situado na Microrregido do Brejo
paraibano e por sua vez esta inserido na Mesorregido Agreste do Estado da Paraiba.

O Laboratério Apicola conta com uma infraestrutura composta por: sala de recepc¢do, sala para

desenvolvimento de pesquisas, sala de beneficiamento do mel, uma sala para beneficiamento de cera
alveolada, sala para docentes, oficina e banheiro. Na area externa apresenta um pequeno meliponario e a
aproximadamente 60m um apiario com capacidade para 15 colmeias de Apis mellifera L., as quais sao
utilizadas nas praticas de ensino e pesquisa. Assim, as atividades programadas contemplaram ambas as areas
(ensino/pesquisa), sendo possivel estabelecer a importancia da biologia e anatomia das abelhas e suas
relagbes com as técnicas de manejo da criagdo. Dessa forma foi realizada a ampliagdo do apiério, como
também a colocacédo de cercas delimitadoras para seguranca dos pedestres com respectiva sinalizacdo através
de placas, em vérios pontos do apiario, segundo as normas de seguranca. Seguindo a programacédo
previamente planejada, foi realizadas inspe¢des nas colméias existentes com levantamento das necessidades
de substituicdo de favos, adicdo de melgueira e/ou cera alveolada, em alguns casos reducdo de alvado,
limpeza da &rea com coroamento em torno do suporte e colocagdo de 6leo queimado base dos suportes para
evitar especialmente o ataque de formigas e cupins.
Foram confeccionados 10 caixas iscas de papeldo para captura de enxames passivos e ativos, nas medidas
26¢cm de altura x 48,5 de comprimento e x 22 de largura, e adicionados 4 a 5 quadros de ninho com cera
alveolada, e colocadas no entorno do laboratério, o qual estd cercado por uma vegetagdo remanescente de
mata Atlantica. Dois enxames foram capturados de forma passiva e um ativo, e transportados no cair da tarde
para o apiario, sendo posteriormente transferidos para uma caixa-ninho. Apoés a transferéncia esses enxames
receberam alimentacédo artificial, baseado numa solucdo de xarope proteico na seguinte formulacdo: 60%
acucar + 40% &gua, acrescido 5% de proteina vegetal de soja texturizada. Foram fornecidas 500 gramas por
colmeia a cada 15 dias através do alimentador individual modelo Doolitle (Figura 1), confeccionado no com
cano de PVC e adaptado para uma garrafa plastica de dgua mineral, evitando assim possiveis pilhagens e
brigas entre as familias. Essa pratica foi realizada com a finalidade de observar e mensura a quantidade de
alimento consumido por colmeia.

Figura 1. Alimentador individual modelo Doolitle no fornecimento de alimentacéo artificial em colmeia no
apiario do Laboratorio Apicola do Colégio Agricola “Vidal de Negreiros”, Universidade Federal da Paraiba,
Bananeiras, Paraiba.

Fonte: Rodrigo Silva de Lima (2014)

Também foi realizado o beneficiamento de cera bruta para cera alveolada, catalogagéo de utensilios e
equipamentos de protecao individual em condicGes de uso, levantamento da flora apicola local, organizacdo
e preparo de stander para exposi¢do técnica e assessoria em aulas praticas, junto a turmas do curso técnico
em agropecuéria.

Caderno Verde - ISSN 2358-2367- (Pombal - PB) v. 7, n.2, p.01 - 04, 2017



Verissimo, S. M. R. et al. Atividades desenvolvidas durante estagio em laboratério de Apicola de Colégio Agricola no Estado da
Paraiba In: Il Evento Técnico-cientifico do Festival do Mel de Sdo José dos Cordeiros, 2017. Anais... Caderno Verde de
Agroecologia e Desenvolvimento Sustentavel, Pombal, v. 7, n.2, p.01 - 04, 2017.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A manipulacdo de colméias, ndo € uma atividade de facil execucédo, pois no exato momento em que é
aberta uma colmeéia, interfere na rotina de trabalho da mesma, e consequentemente aciona o eficiente sistema
defensivo, o que tornar ainda mais complexo as praticas de revisdes junto as colmeias. Observa-se que s6
depois de muitas manipulagdes com base nas técnicas, é possivel realizar as revisdes com tranquilidade e
seguranca, sem praticar tantas falhas ou ficar desesperado com as possiveis ferroadas. Varias técnicas
existem para manipular uma colméia, mas cada apicultor pode desenvolver seu método de trabalho, sem, no
entanto, contrariar 0s principios biol6gicos das abelhas e as normas técnicas, em especial de seguranca
(WIESE, 2005).

Quanto a alimentacdo artificial, verifica-se que esta é uma pratica benéfica aos enxames e favoravel
ao aumento de produtividade. Na apicultura, a escassez das fontes naturais de alimentacdo, como néctar e
polen, prejudica as abelhas e o produtor. A falta dessas fontes afeta o desenvolvimento do apiario e facilita a
proliferacdo de doencas, além de impactar diretamente na producdo de mel e derivados. Para reverter essas
situacdes, é sempre bom monitorar as condi¢cbes ambientais com frequéncia e buscar fontes alternativas de
alimento.

Para 0s enxames capturados durante o estagio que receberam alimentacdo artificial (xarope proteico),
observa-se na tabela 01 que ocorreu um consumo diferenciado entre as colmeias no primeiro fornecimento,
em que a colmeia 1 consumiu apenas 105g, colmeia 2 consumiu 100g e a colmeia 3 apenas 35g. A
alimentacdo artificial ficou disponivel por 24 horas como indicado na literatura.

Tabela 1. Consumo inicial de alimento artificial pelas abelhas capturadas no apiario do Laboratorio Apicola
do Colégio Agricola “Vidal de Negreiros”, Universidade Federal da Paraiba, Bananeiras, Paraiba

Quantidade do alimento Sobra do alimento Consumo por
fornecido fornecido Colmeia
Colmeia 1 5009 395¢ 105¢
Colmeia 2 500 g 400 ¢ 100 g
Colmeia 3 5009 365¢ 359

O fornecimento de alimento para as colmeais foi realizado novamente apds quinze dias sendo
fornecida a mesma quantidade de alimento, ocorrendo um aumento no consumo por ambas as colmeias,
como observa-se na tabela 02. Verifica-se também que a colmeia 3 onde houve o menor consumo de
alimento inicialmente, apresentou um aumento expressivo no consumo de 35¢g para 200g.

Tabela 2. Consumo do alimento artificial apds quinze pelas abelhas capturadas no apiério do Laboratério
Apicola do Colégio Agricola “Vidal de Negreiros”, Universidade Federal da Paraiba, Bananeiras Paraiba.

Quantidade do Sobra do alimento Consumo por
alimento fornecido fornecido Colmeia
Colmeia 1 500 g 390¢g 11049
Colmeia 2 5009 3509 150 ¢g
Colmeia 3 500 g 3009 200 g

Nota-se que na tabela 2 houve um aumento de consumo por colmeia, porque ndo aconteceu a
pilhagem, ou seja ndo aconteceu o furto de alimento por outras abelhas, ap6s o fornecimento da alimentagé&o,
as operarias comegaram a puxar a cera, comecaram a estocar alimentos (mel, polen) ocorreu o
desenvolvimento da postura da rainha, e assim a organizacao social das colmeias.

A falta de pasto apicola pode favorecer a perda de um grande nimero de enxames por causa de clima
adverso e assim impede as atividades das abelhas. Dessa forma a alimentacgdo artificial torna-se uma pratica
importante para prevenir a perda de populacdo por enxameagdo, 0 que costuma ocorre apos cada florada,
resultando em quedas na produgdo. Por esse motivo, deve-se fornecer, quando necessario, alimento artificial
ao fim do verdo, aproximadamente 50 dias antes da proxima florada (SEBRAE, 2006).

O ensino profissionalizante além de servir para a formagéo de profissionais e proporcionar qualidade
nos processos de modernizacdo tecnoldgica, busca formar profissionais dentro dos seguintes pilares: saber se
houver compromisso dos que estdo envolvidos no processo educacional, principalmente os professores

(CARNETI, 2011).
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CONCLUSOES
As atividades desenvolvidas no setor apicola demonstram a importancia da vivéncia pratica para

formacdo profissional na area de agropecuaria, tendo em vista os limites e obstaculos que podem ser sentidos
de forma mais concreta, 0 que consequentemente permitiu desenvolver competéncias criativas para tomada
de medidas alternativas, capazes de solucionar problemas e dificuldades encontradas durante as atividades
préticas no ensino/pesquisa da area apicola, 0 que sera de grande importancia também quando na realizacéo
das atividades extensionista, junto aos produtores.
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RESUMO: A criacdo de abelhas tem se destacado no mercado agropecuario como uma atividade rentavel e
de suma importancia na geracdo de emprego. As abelhas sem ferrdo ou abelhas nativas sempre foram muito
importantes para humanidade, desde os primordios que o homem utiliza o mel para sua alimentacéo.
Objetivou-se caracterizar a produgdo de mel na meliponicultura no municipio de Taperod no Cariri
Paraibano. Foi realizada uma pesquisa quali-quantitativa, entre 0os meses de setembro e dezembro de 2014
envolvendo os meliponicultores associados do municipio de Taperoa, Paraiba através de questionarios sobre
a atual situacdo produtiva desta atividade no municipio. As variaveis estudadas foram: O género das abelhas
criadas, namero de colmeias e produgdo por meliponario. Os meliponicultores exploram em sua maioria a
espécie Jandaira (Melipona subnitida Ducke). Alguns problemas como a escassez de chuvas, em que choveu
apenas 411,6 mm em 2013 e 612,9 mm em 2014, limitaram as floradas, a falta de manejo correto contribuiu
diretamente para a diminuicdo das colmeias, Com isso nesse periodo houve uma diminui¢cdo no nimero de
colmeias, em contrapartida diminuiu a produgdo de mel das abelhas nativas.

PALAVRAS-CHAVE: Diagnéstico; Meliponini; Mel; Cariri Paraibano

INTRODUCAO

A criacdo de abelhas tem se destacado no mercado agropecudrio como uma atividade rentavel e de
suma importancia na geracdo de emprego, além de atender a principios sociais ecolégicos e econdmicos,
com funcdo e acdes terapéuticas (ARRUDA et al., 2011), contribuindo na saude, por conter vitaminas e
minerais, cidos e aminoacidos, substancias bactericidas e aromaticas (SEBRAE, 2011).

A regido Nordeste é uma das poucas do mundo que apresenta as caracteristicas para produzir mel
com qualidade e em grande quantidade, isso se deve a uma diversidade na flora apicola e de microclimas. Na
Paraiba, apesar da intensificacdo das estiagens nos ultimos anos, tem-se notado um expressivo crescimento
da criacdo de abelhas (SOUSA et al., 2012).

Quando a producdo de mel, as abelhas mais lembradas sdo da espécie Apis mellifera L. que séo
responsaveis pela maior parte da producédo, quase sempre ndo se da énfase a produgdo do mel das abelhas
sem ferrdo, da tribo das Meliponini. As abelhas sem ferrdo sempre foram muito importantes para
humanidade desde os primdrdios que o homem utiliza 0 mel dos meliponideos para sua alimenta¢do, nos
periodos pré-hispanicos e o papel que desempenharam na dieta das comunidades indigenas (MEDINA,
GONZALEZ, 1995).

O mel das abelhas sem ferrdo (nativas) é um produto que tem apresentado uma demanda crescente de
mercado, pelo sabor peculiar e pelas propriedades terapéuticas a ele atribuidas, obtendo pregos mais elevados
gue o das abelhas do género Apis em diferentes regibes do Brasil. Entretanto, ainda existem poucos estudos
sobre as caracteristicas fisico-quimicas, que possibilitem definir padrdes de qualidade para a sua
comercializacdo (KERR et al., 1996; MARTINS et al., 1997).

Com isso, 0 objetivou-se caracterizar a producdo de mel na meliponicultura no municipio de Taperoa
no Estado da Paraiba.

MATERIAL E METODOS

O municipio de Taperoa localiza-se na regido central do Estado da Paraiba, Microrregido Cariri
Ocidental. A sede municipal situa-se a uma altitude de 532 metros com coordenadas de 739.959EW e
9.202.794NS-MC-39 (CPRM, 2005).
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De acordo com a classificagdo de Koppen, no municipio de Taperoa predomina o clima do tipo Bsh:
semiarido quente, que abrange a area mais seca do Estado. Nos seus aspectos climéticos, a regido esta
caracterizada por chuvas concentradas em um Unico periodo (3 a 5 meses), variando as médias anuais de 400
a 800 mm. As temperaturas médias anuais sao elevadas (23 a 27°C). A insolacdo apresenta média anual de
2.800 h/ano, a umidade relativa média anual é de 50% e a evaporacdo média anual € de 2.000 mm/ano
(LIMA; RODRIGUES, 2005).

Este trabalho trata-se de uma pesquisa quali-quantitativa, que foi realizada no periodo de agosto &
dezembro de 2014 envolvendo trés criadores de abelhas da Associagdo do Cariri de Apicultura e
Meliponicultura no municipio de Taperod (ACAMEL), Estado da Paraiba. Foram usados questionarios com
perguntas objetivas e discursivas para descrever a atual situacdo desta atividade no municipio, para tanto,
realizaram-se visitas “in loco” aos meliponarios localizados nas comunidades rurais do municipio.

Durante a pesquisa foram entrevistados 16 produtores e levantados questionamentos sobre: o género
das abelhas criadas, o numero de colmeias e a produg&o.

RESULTADOS E DISCUSSAO
Na Figura 1, observa-se as espécies de meliponas criadas pelos produtores, entre elas, destaca-se a
Jandaira (Melipona subnitida Ducke), sendo esta explorada por 40 % dos meliponicultores do municipio.

Figura 1. Espécies de abelhas Meliponas exploradas por meliponicultores no municipio de Taperod, Paraiba
45 -
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Além da Jandaira, os produtores relataram explorar também a espécie Urucu (35%), Mandacaia
(11%), Jatai (6%) e Moga Branca (8%).

Freitas et al. (2002), Pereira et al. (2011) e Araujo et al., (2011) constataram que na mesorregido do
Oeste Potiguar, na microrregido Mossor6, a abelha Jandaira (Melipona subnitida Ducke) é a mais criada
pelos meliponicultores, sendo também uma das espécies mais indicadas para criacdo racional com fins
lucrativos na regido semidrida do Rio Grande do Norte, além de produzir mel de excelente qualidade
organoléptica, o que o torna bastante procurado na regido.

A producdo média de mel pelas meliponas no ano de 2013 chegou a 1,37 Kg, enguanto que em 2014
a producao foi de apenas 430g/colmeia/ano, uma redugéo de 68,61%, isto se deve em grande parte a0 manejo
deficiente das colmeias e principalmente ao grande periodo de estiagem que atingiu 0 municipio.

Na Tabela 1 observa-se a quantidade de colmeias e os dados referentes a produgdo nos anos de 2013
e 2014 das abelhas do género Meliponini.

Tabela 1. Quantidade de colmeias e producdo de mel em colmeias do género Meliponini por
meliponicultores no municipio de Taperod, Paraiba

Meliponérios Quantidade de colmeias Producdo média (kg)
2013 2014 2013 2014
Produtor 01 08 08 13 0,40
Produtor 02 04 03 0,9 0,38
Produtor 03 80 32 1,9 0,52
Média 30,67 14,33 1,37 0,43
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Alguns problemas como a escassez de chuvas nestes anos, onde choveu apenas 411,6 mm em 2013 e
612,9 mm em 2014, limitando assim as floradas e também a falta de manejo correto das colmeias,
contribuiram diretamente para a diminuicdo das colmeias do ano 2013 para 2014 e com isso houve uma
queda na producdo de mel, justificando os baixos indices produtivos.

Para Vidal (2013) o comportamento de abandono de enxames no nordeste do Brasil pode ser também
devido a alta temperatura aliada a falta de sombreamento e manejo alimentar inadequado. Lopes et. al.
(2008), verificou que devem ser buscadas alternativas para propiciar o conforto térmico necessario ao
desenvolvimento e producéo das coldnias.

CONCLUSOES

A espécie melipona mais explorada pelo meliponicultores do municipio de Taperod é a Jandaira
(Melipona subnitida Ducke).

O numero de colmeias nos meliponarios entre 2013 e 2014 diminuiu, a estiagem e a deficiéncia de
manejo por parte dos meliponicultores fizeram com que a producédo fosse reduzida.
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RESUMO: A Apicultura e a Meliponicultura, destacam-se entre as principais atividades pecuarias no Brasil
e na regido Nordeste, devido a estas se caracterizarem como fontes de renda, principalmente em propriedades
de base familiar. Neste sentido objetivou-se caracterizar o perfil das propriedades e dos produtores da
apicultura e meliponicultura no municipio de Taperod, Paraiba. Este trabalho trata-se de uma pesquisa quali-
guantitativa, realizada entre os meses de setembro e dezembro de 2014 envolvendo dez apicultores e
meliponicultores do municipio de Taperoa no Cariri Paraibano, foram usados questionarios para caracterizar
a atual situacdo destas atividades no municipio. As variaveis estudadas foram: O género das abelhas criadas,
area total da propriedade, area destinada a criacdo de abelhas, além de dados socioeconémicos, como: idade,
tempo de atividade, renda familiar, sexo e escolaridade. A maioria das propriedades apicolas possui area
total maior que 2 hectares (ha), sendo que mais de 1 ha sdo destinados a atividade. A criacdo de abelhas € de
suma importancia para a geracéo de renda e para a manutengdo dos produtores na zona rural do municipio de
Taperoa, Paraiba.

PALAVRAS-CHAVE: Diagnéstico; Apis mellifera; Meliponini; Sustentabilidade

INTRODUCAO

A diversificacdo das atividades agricolas implica em uma busca constante por alternativas produtivas
e novas tecnologias. Estas devem incluir e promover a sustentabilidade das atividades no meio rural,
principalmente quando envolvem agricultura e médo-de-obra familiar, caracteristica importante da maioria
das propriedades brasileiras.

A apicultura é hoje considerada uma das grandes opgdes para a agricultura familiar por proporcionar
0 aumento de renda, através da oportunidade de aproveitamento da potencialidade natural de meio ambiente
e de sua capacidade produtiva (SOUSA et al., 2013).

O Nordeste brasileiro destaca-se com caracteristicas de clima e de diversidade de flora que Ihe
conferem elevada competitividade no mercado mundial, sendo na regido uma atividade de caréater
eminentemente familiar, atualmente, existem cerca de 46.356 apicultores nordestinos (VIDAL, 2013).

Na Paraiba, apesar da intensificacdo das estiagens nos Gltimos anos, tem-se notado um expressivo
crescimento da Apicultura (SOUSA et al., 2012). Segundo Borges (2015) o entendimento de questBes de
ordem organizativa, social e produtiva se tornam essenciais pelos seus reflexos sobre a sustentabilidade na
atividade da Apicultura.

Assim, objetivou-se caracterizar o perfil das propriedades e dos produtores da apicultura e
meliponicultura no municipio de Taperoa no Estado da Paraiba.

MATERIAL E METODOS

O municipio de Taperoa localiza-se na regido central do Estado da Paraiba, Microrregido Cariri
Ocidental. A sede municipal situa-se a uma altitude de 532 metros com coordenadas de 739.959EW e
9.202.794NS-MC-39 (CPRM, 2005)

De acordo com a classificagdo de Koppen, no municipio de Taperoa predomina o clima do tipo Bsh:
semidrido quente, que abrange a area mais seca do Estado. A regido estd caracterizada por chuvas
concentradas em um Unico periodo (3 a 5 meses), variando as médias anuais de 400 a 800 mm. As
temperaturas médias anuais sdo elevadas (23 a 27°C). A insolacdo apresenta media anual de 2.800 h/ano, a
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umidade relativa média anual é de 50% e a evaporagdo media anual é de 2.000 mm/ano (LIMA,
RODRIGUES, 2005).

Este trabalho trata-se de uma pesquisa quali-quantitativa, que foi realizada no periodo de agosto &
dezembro de 2014 envolvendo dez apicultores da Associacdo do Cariri de Apicultura e Meliponicultura no
municipio de Taperoa, Estado da Paraiba (ACAMEL). Foram usados guestionarios com perguntas objetivas
e discursivas para descrever a atual situagdo desta atividade no municipio.

Durante a pesquisa foram levantados questionamentos sobre: a area total da propriedade, area
destinada a criagdo de abelhas, dados socioeconémicos, como: idade dos apicultores, tempo na atividade,
renda familiar, sexo e escolaridade, além do nimero de colmeias e producdo de cada apiario.

Para tanto, realizou-se visitas “in loco” aos apiarios e milionarios localizados nas comunidades rurais
do municipio, assim como reunides com associacdo de apicultores e meliponicultores. De um total de 43
associados foram entrevistados 16 produtores, desses apenas 10 estavam efetivamente em atividade.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Na Figura 1, observa-se que 70% dos produtores criam abelhas do género Apis, 10% das abelhas do
género Meliponini e 20% manejam abelhas de ambos os géneros. Assim verifica-se que na distribui¢do das
colmeias existe uma preferéncia por criacdo abelhas do género Apis mellifera, esse fato, provavelmente,
deve-se hd maior produtividade, relacionada principalmente aos habitos de forrageamento das abelhas de que
inclui plantas dos mais diversos grupos, ja que se trata de uma espécie altamente generalista (MINUSSI;
ALVES-DOS-SANTOS, 2007).

Figura 1. Género das abelhas exploradas por produtores do municipio de Taperod, Paraiba
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De acordo com a Tabela 1, a faixa de idade dos apicultores varia entre 28 e 67 anos, isto de certa
maneira é preocupante, pois na atual conjuntura ndo esta havendo renovacdo no quadro de produtores. O
tempo em que os produtores estdo na atividade varia entre 5 e 30 anos, no entanto a maioria trabalha com
apicultura a mais de 10 anos, sendo em sua totalidade do sexo masculino.

Tabela 1. Dados socioeconémicos dos criadores de abelhas do municipio de Taperoa, Paraiba

Produtor Idade Tempo na Renda familiar Sexo Escolaridade
Atividade (R$)

01 43 15 anos > 1.500 M Ens. Médio Completo
02 48 06 anos 301 até 500 M Analfabeto
03 66 30 anos 1.001 até 1.500 M Ens. Médio Completo
04 67 10 anos 1.001 até 1.500 M Ens. Fund. Completo
05 49 06 anos 301 até 500 M Ens. Fund. Incompleto
06 28 10 anos 789 até 1.000 M Ens. Médio Completo
07 42 06 anos Até 300 M Ens. Médio Incompleto
08 32 05 anos 501 até 788 M Ens. Médio Incompleto
09 56 17 anos 1.001 até 1.500 M Ens. Fund. Completo
10 52 16 anos 501 até 788 M Ens. Fund. Incompleto
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A renda familiar dos apicultores é muito variavel, partindo de até 300 reais até > 1.500, esta situagdo
desuniforme possui uma relacdo direta com o tamanho da propriedade (Tabela 2), em que os produtores com
menor area tendem a deter uma renda menor, devido as poucas atividades que podem ser trabalhadas na
propriedade, enquanto que em propriedades maiores hd uma diversificacdo da producdo através da
apicultura, caprinocultura, ovinocultura, bovinocultura, avicultura, além de atividades agricolas.

Em relag8o ao grau de escolaridade de apicultores, observa-se grande variagdo neste quesito, contudo
nota-se que metade possui ensino médio.

A érea das propriedades e a area destinada para producdo de abelhas (Tabela 2), apenas 10 % dos
produtores possuem area total da propriedade inferior a 2 hectares (ha), enquanto que 30 % estdo entre 3 a 20
ha, o0 mesmo percentual foi observado para as propriedades de 21 a 40 ha e acima de 40 ha. No que diz
respeito a area exclusivamente destinada a criacdo de abelhas, 50% dos produtores destinam entre 1 a 3 ha do
total da &rea da propriedade, enquanto 30 % possuem uma &rea de criacdo entre 3 e 5 ha, apenas 20 % dos
apicultores possuem area destinada a esta atividade inferior a 1 ha.

Alguns produtores empregam a técnica de apiarios migratdrios, outros distribuem os apiarios
distantes dos meliponarios para diminuir a concorréncia, isso justifica uma maior area destinada a essa
atividade, devido a irregularidade nas floradas e até mesmo na escassez de chuvas na regido.

Tabela 2. Area total da propriedade (A) e Area destinada a criacdo de abelhas (B) pelos criadores de abelhas
do municipio de Taperod, Paraiba

A - Area Total (ha) Percentual (%)
Menos de 2 10
3-20 30
21-40 30
Acima de 40 30
Total 100
B - Area (ha) destinada a criacéo de abelhas

Menos de 1 20
la3 50
3ab 30
Total 100

Estes dados demonstram que na maioria dos casos hd a possibilidade de aumento das areas
destinadas a atividade, pois a apicultura e a meliponicultura so atividades que podem praticamente serem
consorciadas com qualquer outra atividade agropecuéria, favorecendo um aumento na produtividade das
colheitas através da polinizacdo, dando a possibilidade de melhorar a fonte de renda aos produtores
(SANTOS; RIBEIRO, 2009).

CONCLUSOES

No municipio de Taperoé no Estado da Paraiba, 70 % dos criadores de abelhas criam o género Apis,
vislumbrando maior produtividade e lucro.

A idade dos produtores varia entre 28 e 67 anos e maioria das propriedades apicolas do municipio
possui area total maior que 2 hectares, sendo que mais de 1 ha destinado a atividade.
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RESUMO: A atividade apicola é essencialmente ecoldgica e comprovadamente rentavel, a exploracdo
racional das abelhas é uma préatica cada vez mais se destaca no Brasil. A Apicultura esta entre as principais
atividades pecuérias no Brasil e na regido Nordeste, devido a esta se caracterizar como fontes de renda,
principalmente em propriedades de base familiar. Objetivou-se caracterizar a producédo da apicola, bem como
0 manejo alimentar das colmeias no municipio de Taperoa no Cariri paraibano durante periodo de estiagem.
Foi realizada uma pesquisa quali-quantitativa, entre 0os meses de setembro e dezembro de 2014 envolvendo
produtores do municipio de Taperod, Paraiba, foram usados questionarios abordando as variaveis: nimero de
colmeias, producdo por apiario, os produtores que alimentam artificialmente as colmeias. Houve aumento no
namero de colmeias em algumas propriedades de 2013 para 2014, contudo a estiagem e a deficiéncia de
manejo fizeram com que a producdo fosse reduzida. Percebeu-se o desinteresse na atividade apicola por
alguns produtores, por outro lado h& produtores que insistem na atividade nos periodos criticos de
alimentagdo natural e oferecem a suas colmeias alimentos artificiais, mesmo que haja uma baixa
produtividade.

PALAVRAS-CHAVE: Diagnostico; Apis mellifera; Produtividade, Alimentacdo Alternativa

INTRODUCAO

A atividade apicola é essencialmente ecoldgica, comprovadamente rentavel que pode ser
desenvolvida em praticamente todo o espaco geografico que possua condi¢bes de solo, clima favoravel,
vegetacdo rica em floradas, sendo uma atividade sustentdvel e de grande importancia econdmica,
especialmente no Cariri Paraibano (SANTOS, RIBEIRO, 2009).

No Brasil a producdo de mel tem duas fontes. A meliponicultura, que € a criagcdo das abelhas nativas
ou abelhas sem ferrdo. A criacdo de abelhas nativas ou indigenas, pertencentes ao género Meliponini, era
praticada pelos nativos existentes no pais desde antes da chegada dos portugueses, sendo uma das primeiras
fontes de aglcar do homem (KERR et al.,, 1996). Por outro lado, a maior parte da producdo vem da
apicultura, caracterizada pela exploracdo econdmica e racional da abelha do género Apis e espécie Apis
mellifera (BAYLE, 2013). A criacdo racional de Apis mellifera no Brasil se deu a partir da miscigenacao de
abelhas europeias e africanas (WIESE, 1985), comumente chamada de abelha africanizada, que se encontra
atualmente do sul do Brasil até o sul dos Estados Unidos (REIS et al., 2003).

A regido nordeste é uma que apresenta as caracteristicas favoraveis para produzir mel com qualidade
e em grande quantidade, isso se deve a uma diversidade na flora apicola e de microclimas.

Na Paraiba, apesar da intensificacdo das estiagens nos Gltimos anos, tem-se notado um expressivo
crescimento da Apicultura (SOUSA et al., 2012). No entanto, as informac6es e estudos sobre a atividade
apicola no Estado ainda séo poucos, principalmente na regido do Cariri Paraibano. Segundo Borges (2015) o
entendimento de questdes de ordem organizativa, social e produtiva se tornam essenciais pelos seus reflexos
sobre a sustentabilidade na atividade da Apicultura.Com isso, 0 objetivou-se caracterizar a producéo de mel
na apicultura, bem como o manejo alimentar das colmeis durante periodo de estiagem no municipio de
Taperoa, Paraiba.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi conduzido no municipio de Taperoa, Paraiba, Microrregido Cariri Ocidental,
situado a uma altitude de 532 metros com coordenadas de 739.959EW e 9.202.794NS-MC-39 (CPRM,
2005). Segundo classificacdo de Kdppen, o clima do tipo Bsh: semiarido quente, que abrange a area mais
seca do Estado. Nos seus aspectos climaticos, a regido estd caracterizada por chuvas concentradas em um
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Gnico periodo (3 a 5 meses), variando as médias anuais de 400 a 800 mm. As temperaturas médias anuais sao
elevadas (23 a 27°C).

Este trabalho trata-se de uma pesquisa quali-quantitativa, que foi realizada no periodo de agosto a
dezembro de 2014 envolvendo apicultores da Associagdo do Cariri de Apicultura e Meliponicultura
(ACAMEL) no municipio de Taperoa, Estado da Paraiba. Foram usados questionarios com perguntas
discursivas e objetivas sobre: 0 nimero de colmeias, producéo de cada apiario e percentual de produtores que
utilizam alimentacéo alternativa no periodo da estiagem.

Este tipo de pesquisa pode possibilitar a identificacdo dos problemas existentes e consequentemente
contribuir para a troca de informacdes entre os apicultores e os pesquisadores.

Foram realizadas reunifes com a Associacdo de apicultores do municipio de Taperod, os dados
foram obtidos através de visitas “in loco” aos apiarios localizados nas comunidades rurais do municipio. As
visitas aconteceram sem aviso prévio, em dias da semana. Durante a pesquisa 16 apicultores de um total de
43 associados foram submetidos as entrevistas.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A producdo de mel no municipio de Taperod por abelhas do género Apis (Tabela 1) nos anos de
2013 e 2014 foi em média de 5,63 kg/colmeia/ano, sendo que a média de producdo no ano de 2014 foi
reduzida em cerca de 26,2% em comparacdo com o0 ano de 2013. Apesar de parte dos apicultores terem
ampliado o nimero de colmeias, alguns problemas como a escassez de chuvas nestes anos, limitando assim
as floradas e também a falta de manejo correto das colmeias, contribuiam diretamente para a baixa
produtividade. De acordo Arruda et al. (2011) a produtividade média brasileira estd em torno de 15
kg/colmeia/ano, enquanto a Argentina, por exemplo, alcanca de 35 a 40 kg/colmeia/ano.

Dos dezesseis apicultores submetidos as entrevistas apenas nove produtores tinham colmeias em
producdo no periodo, na Tabela 1, observa-se a quantidade de colmeias e a producdo de mel das Apis
mellifera, durante o periodo da estiagem nos anos de 2013 e 2014.

Tabela 1. Quantidade de colmeias e producéo de mel durante periodo da estiagem no municipio de Taperoa,
Paraiba.

Apiérios Quantidade de colmeias Producdo média (kg)
2013 2014 2013 2014
Produtor 01 10 14 6,3 7,0
Produtor 02 02 02 0,0 1,5
Produtor 03 12 15 8,0 7.5
Produtor 04 08 01 7,5 0,0
Produtor 05 07 09 8,5 5,2
Produtor 06 09 14 6,6 6,0
Produtor 07 10 10 1,8 0,0
Produtor 08 15 11 6,5 5,4
Produtor 09 20 13 55 4,8
Média 10,33 9,89 5,63 4,16

Cerca de 70 % dos apicultores utilizam alimentacdo artificial em suas colmeias nas épocas secas do
ano (Figura 1), este alimento é produzido a base de mel, trigo e melago, 30% ndo utiliza alimentacdo
artificial para a manutencdo das suas colmeias nos periodos de estiagem. Este fornecimento proteico
influencia diretamente na permanéncia do enxame na colmeia, no entanto hd uma elevagdo nos custos de
producdo, devido a aquisicdo do agUcar, trigo ou melago para o preparo do xarope ou das bolachas
disponibilizadas as abelhas, aléem da méo-de-obra.

Para Pereira et al. (2014) a suplementacdo alimentar energética e proteica fornecida as abelhas no
periodo da entressafra é importante para a manutengéo dos enxames, maior vida util das abelhas, com essa
pratica busca-se garantir o desenvolvimento satisfatério das colmeias no periodo da estiagem, fortalecendo
as contra os ataques dos inimigos naturais e evitando o abandono em decorréncia da deficiéncia alimentar.

Holanda Neto et al., (2015) verificaram que na regido do alto oeste do estado do Rio Grande do
Norte, no ano de 2013 houve alta taxa de abandono das colmeias por parte dos apicultores devido a
improdutividade atribuida ao longo periodo de estiagem aliado ao baixo emprego de técnicas eficazes no
manejo das abelhas.
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Figura 1. Percentual de utilizacdo de alimentacdo artificial pelos apicultores do municipio de Taperod,
Paraiba
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CONCLUSOES

Durante as visitas percebeu-se o desinteresse na atividade apicola por alguns produtores, por outro
lado h& produtores que insistem, mesmo nos periodos criticos de alimentacdo natural e oferecem a suas
colmeias alimentos artificiais no intuito de manterem seus apiarios ativos, ainda que haja uma baixa
produtividade.
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RESUMO: A apicultura é caracterizada como a exploracdo racional de abelhas do género Apis,
possibilitando com essa atividade a obtencdo de bons resultados econdmicos, ecolégicos e sociais. Nos
ultimos anos, o Nordeste vem obtendo um grande éxito no desenvolvimento da apicultura, contudo sendo
fundamental que se utilize de técnicas de manejo adequadas para que o apicultor venha a evitar perdas
futuras. Nesse sentido, objetivou-se acompanhar por meio da escrituracdo zootécnica colmeias de Apis
mellifera sob alimentagdo artificial em periodo de estiagem no Sertdo paraibano. O presente trabalho foi
realizado em apiario experimental da Universidade Federal de Campina Grande, Campus Pombal, no periodo
de 27 de agosto a 29 de setembro de 2016. O trabalho foi realizado através de coleta de dados com a
utilizacdo de fichas para escrituracdo zootécnica, com a inclusdo de dados como: tamanho do enxame,
reserva de alimento, postura da rainha, quantidade de mel pronto para ser colhidos, entre outras variaveis. As
observagdes foram realizadas a cada 15 dia no final da tarde. Os resultados obtidos com a alimentagéo
artificial contribuiram para o desenvolvimento do enxame. Sendo assim, observacGes simples seguidas de
anotacdes podem facilitar o manejo e a tomada de decisé@o dos apicultores e assim evitar perda de enxames.

PALAVRAS-CHAVE: Apicultura; Manejo apicola; Caatinga

INTRODUCAO

A apicultura é caracterizada como a exploragdo racional de abelhas do género Apis, possibilitando
com essa atividade da obtencdo de bons resultados econémicos, ecoldgicos e sociais, apresentando-se como
uma alternativa viavel para ocupacgdo e geracao de renda no campo, e importante na preservacdo da flora
nativa das regides atuante (SILVA, 2001).

A apicultura nordestina € uma das atividades que mais tem crescido nos ultimos anos, contando
atualmente com cerca de 46 mil apicultores e na sua maioria possuem até 200 colmeias, apresentando-se
como uma atividade de carater eminentemente familiar (VIDAL, 2013). Devido a grande quantidade e
variedade da flora brasileira atualmente todos os estados praticam a criacdo de abelhas de forma racional, em
maior ou menor escala (SOARES, 2004).

Apesar do grande potencial de flora, 0 Nordeste tem seu periodo de seca prolongado. Com esta
problemética uso de técnicas de manejo sdo fundamentais para que o apicultor venha a evitar perdas futuras.
A utilizacdo de técnicas e equipamentos recomendada para producdo e comercializando o mel, espera-se alta
rentabilidade na atividade principalmente se comparada aos demais negécios agropecuarios (PEREIRA et
al., 2007).

Durante a estagdo seca, ocorre uma escassez de pasto apicola e, consequentemente, de alimento para
as abelhas. Neste contexto é necessaria uma alimentacdo complementar para assegurar a produtividade e os
lucros (PEREIRA et al, 2006). Com isso 0 manejo alimentar das col6nias é de fundamental importancia para
gue o apicultor ndo tenha prejuizos na sua atividade.

Uma importante técnica de manejo é a escrituragdo zootécnica, sendo pouco utilizada na préatica na
apicultura e assim ndo sendo encontrados trabalhos nessa area assim como em outros tipos de exploragdo
animal. O que acaba sendo um atraso para a producgdo e desenvolvimento dos mesmo. Uma vez que a
escrituragdo zootécnica é um dos primeiros passos para o desenvolvimento da atividade (SILVA, 2016).

Nesse sentido objetivou-se acompanhar por meio da escrituracdo zootécnica colmeias de Apis
mellifera sob alimentacdo artificial em periodo de estiagem no Sertdo paraibano.
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MATERIAL E METODOS

O presente trabalho foi realizado em apiario experimental da Universidade Federal de Campina
Grande no Centro de Ciéncias e Tecnologia Agroalimentar, Campus Pombal. As coordenadas geogréficas
locais de referéncia sdo 6°48°16” de latitude Sul, 37°49°15” de longitude Oeste e altitude média de 144 m; O
clima é do tipo Tropical Semiarido, com chuvas de verdo. O periodo chuvoso se inicia em novembro com
término em abril. A precipitacdo média anual é de 431,8mm (BRASIL, 2005).

O trabalho foi realizado através de coleta de dados com a utilizagdo de fichas para escrituracéo
zootécnica, que incluia dados referentes as colmeias como: tamanho do enxame, reserva de alimento, postura
da rainha e quantidade de mel pronto para ser colhido, substituicdo de melgueiras e ninhos, necessidade de
espaco e situacdo dos quadros (Se estavam vazios, com mel, pélen, pélen e mel, cria operculada e nao
operculada, escuro, defeituoso e sem cera).

O inicio das observagdes ocorreu no dia 27 de agosto e perdurou até o dia 29 de setembro de 2016
correspondendo a trés visitas ao apiario, sendo observadas quatro colmeias, para acompanhar o seu
desenvolvimento, as quais foram identificadas com nimeros sequenciais. As observacfes foram realizada a
cada 15 dia. As anotacGes ocorreram em dias claros sem que houvesse possibilidade de chuva e ao final da
tarde. As fichas foram preenchidas, tendo em vistas coletar o maior nimero de informag6es das colmeias.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Na tabela 1 observa-se que a primeira revisdo, antes da alimentacdo artificial, as colmeias 1, 2 e 3
apresentavam um bom desempenho em relagdo & postura da rainha. No entanto a colmeia 4, ndo apresentava
quadros com crias, com isso, possivelmente o0 enxame nao apresentava uma abelha rainha em sua fase adulta.
Observa-se também que a colmeia 4 nas revisdes posteriores que postura classificada como boa,
demostrando a recuperacdo do enxame com a formacdo de uma nova rainha.

Tabela 1. Resultados da escrituragdo zootécnica realizada no em apiario experimental do Centro de Ciéncia
e Tecnologia Agroalimentar Universidade Federal de Campina Grande, Campus Pombal. Paraiba

Colmeias
Revisdo Antes da Alimentacdo Artificial 1 2 3 4
Tamanho do enxame (P/M/G) M P M M
Reserva de polen (I/R/B) B R R B
Reserva de mel (I/R/B) B R B B
Pronto para colheita - - - -
Postura da rainha (I/R/B) R R B -
Substituicdo de melgueiras Néo Néo N&o Néo
Substituicdo de ninhos Néo Néo Né&o Néo
Enxame necessita de espacgo Néo Néo N&o Néo
Revisdo 15 dias de Alimentac&o Artificial 1 2 3 4
Tamanho do enxame (P/M/G) M P M M
Reserva de polen (I/R/B) B R B R
Reserva de mel (I/R/B) B R B B
Pronto para colheita - - - -
Postura da rainha (I/R/B) B R B B
Substituicdo de melgueiras Néo Néo Né&o Néo
Substituicdo de ninhos Néo Néo Né&o Néo
Enxame necessita de espaco Néo Néo Né&o Néo
Revisdo 30 dias de Alimentacéo Acrtificial 1 2 3 4
Tamanho do enxame (P/M/G) M P G M
Reserva de polen (I/R/B) B R B B
Reserva de mel (I/R/B) B R B B
Pronto para colheita Néo Néo Né&o Néo
Postura da rainha (I/R/B) B R B B
Substituicdo de melgueiras Néo Néo Né&o Néo
Substituicdo de ninhos Nao Nao N&o Néo
Enxame necessita de espago Néo Néo N&o Néo

*P — Pequeno; M — Médio; G — Grande; | — Insuficiente; R — Regular; B — Boa
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Na terceira revisdo, 30 dias desde o inicio da alimentacéo artificial, na Tabela 1 verifica-se que em
relacdo ao tamanho do enxame a colmeia 3 apresenta classificacdo grande, mostrando-se desenvolvimento,
tendo em vista na reviséo antes do fornecimento do alimento artificial ser classificada como tamanho médio.
Segundo Jean-Prost (1981) a alimentacdo artificial durante a escassez de alimento, reduz a interrupcéo da
postura da rainha e mantém a colmeia forte, favorecendo a producdo de mel na safra seguinte.

E possivel observar na Tabela 1 que ndo ouve uma reducdo na reserva de pdlen e mel durante o
periodo das visitas, sendo um bom resultado tendo em vista que o pélen é considerado a principal fonte de
proteina da colmeia, e quando transportado para a colmeia, é armazenado passando por processo de
fermentacdo, e posteriormente serve como alimentacdo para abelhas jovens e adultas (AQUINO, 2013).

CONCLUSOES

ObservacBes simples seguidas de anotacBes podem facilitar 0 manejo e a tomada de decisdo dos
apicultores e assim evitar perda de enxames no apiario.
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RESUMO: O pdlen apicola desidratado comercial € um produto com potencial crescimento no mercado,
entretanto ainda sdo poucas as legislacdes para a comercializacdo do mesmo. Do ponto de vista
microbioldgico todos os alimentos passam por analises a fim de garantir a qualidade do mesmo. O presente
estudo objetivou-se analisar amostras de pdlen apicola comercializados. As amostras foram submetidas
analises microbioldgico padrdo para alimentos. Todas as amostras apresentaram resultados dentro dos
padrdes exigidos pela legislacdo inferindo-se assim que as amostras foram produzidas seguindo as boas
préticas de fabricacdo no manejo de colheita e processamento do alimento.

PALAVRAS-CHAVE: Produtos apicolas; Qualidade; Legislacao.

INTRODUCAO

Segundo a Normativa n° 03, de 19 de janeiro de 2001, define-se pdlen apicola como o resultado da
aglutinacdo do pdlen das flores, efetuada pelas abelhas operarias, mediante néctar e suas substancias
salivares, o qual € recolhido no ingresso da colmeia (BRASIL, 2001).

O polen apicola é um produto relativamente novo que estd ganhando mercado rapidamente. No
Brasil a producéo teve inicio no final da década de 80. Estudos recentes indicam que o mercado se mostra
favoravel ao consumo de produtos naturais, complementares a dieta ou com propriedades terapéuticas, o que
vem estimulando e promovendo essa modalidade da cadeia produtiva apicola (FERREIRA, 2012).

A forma comumente encontrada no comércio é o polen apicola desidratado, adquirido pela
populacdo em farmdcias, supermercados e lojas especializadas na venda de produtos naturais. Por ser um
produto recente no mercado, demanda por melhorias técnicas de producdo e processamento, e 0
aperfeicoamento na legislacdo vigente, motivando diversos estudos referentes a propostas tecnolégicas, bem
como o conhecimento dos seus efeitos bioldgicos, elevando assim seu potencial de consumo e
comercializagcdo (NASCIMENTO, 2015).

O polen desidratado apresenta alguns requisitos fisico-quimicos e microbioldgicos para ser
comercializado, porém as informacdes sdo ainda incompletas para montar um padrdo de qualidade.

No Brasil, a qualidade final do p6len apicola é regulamentada pela Instru¢cdo Normativa N.° 03 de 19
de janeiro de 2001, do Ministério de Agricultura, Pecuédria e do Abastecimento (MAPA), que estabelece o
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade dos Produtos Apicolas (BRASIL, 2001).

Diante disso objetivou-se analisar 9 (nove) amostras de p6len apicola desidratado comercial.

MATERIAL E METODOS
Para o estudo foram adquiridas nove amostras de pélen apicola desidratado comercial oriundos dos
estados de Ceard (Aracati e Trairi), Piaui (Teresina), Sdo Paulo (Ribeirdo Preto, Sdo José do Rio Preto, Sdo
Bernardo do Campo) e Santa Catarina (Joinville). As amostras referentes ao estado de Ceara e Piaui foram
adquiridas com produtores locais, as demais amostras foram adquiridas através de sites de produtos naturais.
As amostras foram codificadas a fim de se ter um controle e também preservar a identidade de
marcas adquiridas (Tabela 1).
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Tabela 1. Codificacdo das amostras de p6len apicola comercial

Codificacdo da amostra Localidade Safra
PRSP1 Sdo Paulo — SP 2015

AR2 Aracati — CE 2015

TR3 Trairi — CE 2015

P4 Teresina — Pl 2015

SJ5 Sao José — SP 2015

SB6 Séo Bernardo do Campo — SP 2015

RP7 Ribeirdo Preto — SP 2015

RP8 Ribeirdo Preto — SP 2015

SC9 Joinville — SC 2015

As amostras apresentavam-se como pélen monofloral com predomindncia de pdlen de coqueiro
(Cocos nucifera) da familia Arecaceae com excecdo de duas amostras, corresponde aos materiais PRSP1 e
RP7 que se enquadram como poélen heterofloral com a presenca de pdlen de Mimosa caesalpinifolia,
conhecida popularmente como sabid, e Mimosa quadrivalvis conhecida popularmente como “malicia” ¢ de
Cecropia conhecido por “embatiba”.

As amostras como recebidas encontravam-se acondicionadas em dois tipos de embalagens: As
amostras PRSP1, AR2, TR3 e P4 apresentavam-se em embalagens plasticas com tampa hermeticamente
fechadas e as amostras SJ5, SB6, RP7, RP8 e SC9 em sacos plasticos. Em todas foram verificadas a presenca
de rétulo, dados de origem, data de validade, nimero do lote e selo de inspegdo federal (SIF).

Na Resolugdo - RDC N°. 12 do Ministério da Saude sobre o Regulamento Técnico para Padrbes
Microbioldgicos em Alimentos (BRASIL, 2001) ndo existem limites microbiol6gicos especificos para o
polen apicola. Desta forma, seguiram-se as recomendagdes microbioldgicas para os produtos similares ao
polen, para seu enquadramento, conforme a prépria RDC recomenda. O enquadramento, portanto, deu-se ao
grupo das farinhas, que apresentam a classificacdo no seguinte padrdo: para coliformes fecal padrdo é
aceitavel até 5,0 x 102 UFC g™ e para Salmonella sp. recomenda-se a auséncia em 25g de amostra.

Em laboratério foram realizadas as analises microbiolégicas de coliformes a 35 e 45°C, Salmonella
sp., Stapilococus e bolores e leveduras de acordo com a RDC 12, de 2 de janeiro de 2001 da ANVISA.

Para as analises das bactérias do grupo coliformes fecais foi utilizado o caldo E.C (Escherishia coli)
Mug (4- metil umbeliferil-beta-dGlucoronideo), incubado por 24 horas a temperatura de 44,5°C. As analises
para Salmonella sp. foram realizadas em caldo seletivo, caldo tetrationato e caldo selenito cistina. Quando o
resultado era positivo nesses caldos, o material seguia para plagueamento em trés meios de
cultura:agarxilose,lisinadesoxilato e agar entérico Hectoen. O resultado foi expresso como ausente ou
presente em 25g, conforme recomendado pela APHA- AmericamPublic Health Association (APHA, 1992).

Para analise de bolor e levedura utilizou-se 0 meio de cultura BDA, a base de agar-batata-dextrose
sendo os resultados expressos em UFC g-1.

Para analise de Staphylococcus sp. pesou-se 25g da amostra, adicionou-se 225 mL de éagua
peptonada e realizou-se as diluicBes. Em seguida inoculou-se sobre a superficie do agar Baird-Parker 0,1 mL
de cada diluicdo selecionada (10-1, 10-2 e 10-3). Apo6s a incubagdo a 35°C por 24 a 48 horas, contou-se em
placas as colonias, ¢ aquelas consideradas como*“tipicas” (negras brilhantes com anel opaco, rodeadas por
um halo claro, transparente) foram semeadas em tubos contendo caldo BHI. Nesta etapa a incubagéo a foi
realizada a 35°C por 24 horas.

Posteriormente foi realizada a coloracdo de Gram, teste de catalase e prova de coagulase para
identificacdo de Staphylococcus coagulase positiva. A identificacdo bioquimica de Staphylococcus
aureus foi realizada através do teste de DNase, Prova de Voges-Proskauer, manitol em aerobiose e
anaerobiose e utilizacdo ou ndo de agucares (maltose e trealose) de acordo com Baird-Parker (1990).

RESULTADOS E DISCUSSAO

A qualidade microbiana é uma grande exigéncia relacionada com os critérios de seguranca alimentar,
pois além de alterar as propriedades do produto pode afetar a satde do consumidor, principalmente quando
se trata de organismos patogénicos.

Na Tabela 2 observa-se os resultados dos parametros microbioldgicos para as amostras de polen
apicola desidratado.
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Tabela 2. Caracterizagdo microbioldgica das amostras de pdlen apicola desidratado.

Pardmetros microbioldgicos

Amostras Coliformes Salmonella Estafilococos coagulase Bolor e Levedura
Termotolerantes (NNP/g) sp. positiva (UFC/g) (UFC/g)

PRSP1 <3 Ausente Ausente 2x10
AR2 <3 Ausente Ausente 3x10
TR3 <3 Ausente Ausente 4x10
P4 <3 Ausente Ausente 2x10
SJ5 5x10 Ausente Ausente 5x10
SB6 4x10 Ausente Ausente 4 x10
RP7 6x10 Ausente Ausente 4 x10
RP8 6x10 Ausente Ausente 3x10
SC9 2x10 Ausente Ausente 2 x10

Nas determinages microbioldgicas para o pélen desidratado ndo foram nobservados crescimento de
Salmonella sp. e Staphylococcus em nenhuma amostra. Para os demais pardmetros pode-se observar que
todas as amostras apresentaram um crescimento microbiano, entretanto com valores dentro dos limites
permitidos pela Normativa N° 03 de 2001 (MAPA, 2001).

Para as determinag¢6es de Coliformes termotolerantes e “bolores e leveduras” os valores encontrados
foram insignificantes para as amostras PRSP1, AR2, TR3 e P4. Embora para bolores e leveduras ndo se
tenham um padrdo de comparacdo, é importante avaliar suas concentragcbes em funcéo da possibilidade de
producdo de micotoxinas. Almeida et al.(2012) encontraram valores de “bolores e leveduras” entre 1,5 x 102
e 1,48 x 104 UFC/g, enquanto Santos et al. (2010) observaram valores de 1,0 x 102 a 9,7x103 UFC/g.
Hervatin (2009) analisaram polens em dois periodos do ano de 2007. Entre marco e abril, os autores
observaram crescimento de 1,5 x 104 a 7,8 x 104 UFC/g e no periodo de outubro a novembro valores de 9 x
104 a 1,2 x 106 UFC/g.

As amostras correspondentes a SJ5, SB6, RP7, RP8 E SC9 apresentaram valores superiores quando
comparadas as demais amostras para as analises de coliformes termotolerantes, porém todas as amostras
estdo dentro da faixa de aceitacdo apresentada na legislacdo especifica. Valem ressaltar que tais amostras
apresentaram embalagens diferentes, as amostras que apresentaram melhores resultados microbiol6gicos
estavam em melhor condicdo de acondicionamento, sugerindo assim que a embalagem e formas de
armazenamento influenciaram significativamente na qualidade do produto. Gonzalez et al. (2005) afirmam
que as fases criticas para a contaminacdo do polen por fungos, sdo a permanéncia por longos periodos nos
caca-polens, o tempo e as condi¢bes de secagem. Na primeira fase a umidade relativa do pélen pode
aumentar, na segunda fase, deve evitar-se a secagem ao ar livre, porque a temperatura é baixa. Estes fatores
favorecem tanto o crescimento dos fungos quanto a producdo de micotoxinas. Em geral, os resultados
encontrados na presente pesquisa foram satisfatorios, pois todos apresentaram valores abaixo do padrdo de
referéncia recomendado pelo MAPA (2001).

Hervatin (2009) avaliou a presenca de estafilococos coagulase positivo e Salmonella sp. em pdlens
apicolas e ndo observou crescimento dos referidos microrganismos. A auséncia de Salmonela sp. e o
reduzido crescimento de estafilococos nesta pesquisa representam seguranca de consumo deste produto, pois
mesmo sendo o pélen obtido pelas abelhas em ambiente externo e com manipulacdo direta ndo se observou
contaminagao significativa. Os resultados obtidos para os parametros microbiol6gicos dos pélens em estudo,
também se encontram dentro da faixa aceita para ambos os grupos escolhidos da legislacdo, apontando para
um controle adequado das condicGes de processamento deste produto. Cabe ressaltar que para a obtencdo do
polen apicola desidratado ndo é permitido o uso de temperaturas excessivas, embora o tempo de exposi¢do
seja longo a temperatura ndo pode ultrapassar os 42 °C para ndo prejudicar a qualidade nutricional e
funcional dos nutrientes presentes neste tipo de produto.

Embora eficiente para controlar o desenvolvimento microbiano através da redugdo da atividade de
Agua (aw) no produto final, a desidratagio deste produto ¢ realizada sob temperatura maxima de 42°C e
tempo variando entre 10 a 30 horas, de modo que o processo ndo é drastico o suficiente para eliminar a
populacdo de microrganismos, principalmente, esporos de bactérias mesofilas e fungos (HERVATIN, 2009).
Portanto, mesmo apds a desidratacdo, quantidades varidveis de micro-organismos podem ser encontradas.
Além disso, a contaminacdo pode ocorrer apos o processamento (ESTEVINHO et al., 2012).

Outro fato que deve ser considerado, é o tipo de embalagem utilizada para o armazenamento do
polen desidratado, observou-se que as amostras que apresentaram uma embalagem de pléastico
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hermeticamente fechado (PRSP1, AR2, TR3 e P4) apresentaram valores inferiores para as analises realizadas
guando comparadas as demais amostras que estavam acondicionadas em embalagens de plasticos (sem
fechamento hermético) diferentes. A embalagem pode ter permitido uma troca de umidade com o meio
ambiente, propiciando o desenvolvimento microbiano.

CONCLUSOES

Todas as amostras foram aprovadas quanto as exigéncias e padrdes de seguranca microbiologicos
exigidos pela legislagéo brasileira, afirmando assim que todas as amostras foram produzidas seguindo as
boas préticas de fabricacdo no manejo de colheita e processamento do alimento.
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RESUMO: A industria de alimentos busca alternativas para agregar valor econdbmico e nutricional a
produtos relativamente conhecidos como as geleias. Tém-se procurado alternativa para substituir
parcialmente o acgUcar artificial no processamento de alimentos e, uma possibilidade é a substituicdo por mel
de abelha que é um adogante natural. Objetivou-se elaborar formulagdes de geléias de hibisco verificando
suas caracteristicas fisico-quimicas e microbioldgicas. Para a elaboracdo das geleias, foram utilizadas sépalas
de hibisco com amostras de duas formulagdes, geleia com mel de abelha e geleia com agucar. Os resultados
da avaliacdo fisico-quimica mostraram caracteristicas favoraveis a elaboracdo de geleia, ndo sendo
necesséria a adicdo de &cidos. Na determinacdo de umidade houve diferenca entre as formulagBes, a
formulagdo usando mel apresentou-se superior a com aglcar. Com relacdo ao pH e acidez titulavel nédo
diferiram entre si. Considerando-se 0s aspectos tecnoldgicos, a formulagéo elaborada com mel de abelha é a
mais adequada para futura industrializacdo. As geleias estudadas apresentaram condi¢Bes sanitarias
satisfatorias, atendendo aos padrées estabelecidos pela Legislacéo.

PALAVRAS-CHAVE: Hibiscus sabdariffa L.; Tecnologia; Formulacdes.

INTRODUCAO

As geléias sdo obtidas pela mistura dos ingredientes em propor¢des adequadas, com umidade
intermediéria, preparada a partir da ebulicdo de polpa de fruta com acucar, &cido e agente gelificante para
atingir o teor desejado de s6lidos solaveis (BASU; SHIVHARE, 2010).

Dentre os atributos de qualidade de uma geleia destacam-se: a consisténcia que deve ser tal que,
guando extraida de seu recipiente, seja capaz de se manter no estado semissélido adequado, cor brilhante,
sabor caracteristico da fruta de origem, entretanto, essas propriedades de qualidade podem ser afetadas
durante o armazenamento (RABABAH et al., 2012).

O hibisco (Hibiscus sabdariffa L.) pertence a classe das Dicotyledonae, familia das malvaceas e
género Hibiscus. Nativo do continente africano encontra-se amplamente distribuido nas regides tropicais e
subtropicais do globo terrestre. A parte mais importante do hibisco é o célice, a partir do qual podem ser
elaborados vérios tipos de alimentos e bebidas (NACHTIGALL; ZAMBIAZI, 2006). Apesar do potencial
desta planta, a falta de técnicas de padronizacdo da formulacdo, de normas de boas préaticas de fabricacdo e
dos ingredientes e aditivos permitidos na elaboracdo de geleias organicas podem comprometer a qualidade
do produto.

A procura pelo hibisco vem crescendo cada vez mais devido as suas caracteristicas e aos benéficos a
salde causados pelo seu consumo, tais como, potencial antioxidante, prevengdo contra contaminacao
microbiana, aumentando a vida dos alimentos por possuir capacidade bacteriostatica e bactericida, entre
outros, porem é tradicionalmente utilizado como diurético, para fins de tratamento de desordem intestinal,
infecgdes hepaticas, febre e hipertensdo (MACIEL et al., 2012)

O mel se destaca como adocante natural, e € também muito desejado por sua riqueza de sabores e
aromas, além de seu potencial terapéutico; a sua utilizagdo ocorre desde os tempos remotos (LORENTE et
al., 2008). A composicdo do mel depende, sobretudo, das fontes vegetais das quais ele é proveniente, mas
também de fatores diversos, como o solo, a espécie da abelha, o estado fisiol6gico da coldnia, o estado de
maturacdo do mel, entre outros (CAMPOS; MODESTA, 2000)

A viabilidade econdmica do uso de mel de abelha como matéria-prima na elaboragdo de produtos é
vista quando avaliamos o consideravel crescimento na producdo nos Gltimos 40 anos, sendo que o setor de
produtos apicolas progrediu mais de 10 vezes (IBGE, 2014). No entanto esse aumento € pouco perceptivo
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quando se trata do consumo de mel por brasileiros. Na Regido Sul o consumo é de 400 gramas/ano, caindo
para somente 150 gramas/ano na Regido Nordeste (PAULA NETO; ALMEIDA NETO, 2006).

O objetivo deste trabalho foi elaborar formulagbes de geléias de hibisco a fim de verificar suas
caracteristicas fisico-quimicas e microbioldgicas.

MATERIAL E METODOS

Para a elaboragdo das geleias foram selecionadas sépalas de hibisco (Hibiscus sabdariffa L.),
adquiridas no comercio local da cidade de Pombal, Paraiba. As sépalas foram processadas nos laboratorios
do Centro Vocacional Tecnolégico (CVT) na Cidade de Pombal para elaboracdo e posterior caracterizacédo
das geleias.

As formulacdes de geleia de hibisco foram utilizados sépalas de hibisco (300g) e agua (500 ml), para
formulacdo da geleia com mel de abelha usou-se 150g de mel e para a formulagdo com agucar foi utilizado
150g de acucar.

As sepalas de hibisco foram selecionadas e limpas. A partir das sépalas mediante coc¢do em agua
fervente por 15 minutos, seguida da concentracdo as formulacGes foram submetidas a aquecimento de
aproximadamente 45 minutos. As geléias foram envasadas em embalagens de vidro, previamente
esterilizadas, com capacidade para 250 mL e armazenadas em temperatura ambiente.

Para avaliar as caracteristicas nutricionais e as diferencas entre as geléias de hibisco, realizaram-se,
as determinacBes de: pH, solidos soluveis, acidez e umidade, de acordo com metodologia descrita pelo
Instituto Adolfo Lutz (2008). Todas as analises foram realizadas em triplicata. As amostras foram analisadas
guanto aos pardmetros de coliformes a 35°C, coliformes a 45°C, Staphylococcus spp, Salmonella sp/25g e
Fungos filamentosos e leveduras, de acordo com metodologia descrita por Silva et al. (2013).

RESULTADOS E DISCUSSAO
As geleias obtidas apresentaram caracteristicas visuais diferentes entre as formulagdes conforme
observa-se na Figura 1.

Figura 1. Geleias de hibisco em duas formulagdes, com mel de Apis mellifera e com agucar.

FORMULACAO COM MEL FORMULACAO COM ACUCAR

Fonte: Autor Principal (26i7) S
Na Tabela 2 verifica-se os resultados fisico-quimicos obtidos nas anélises realizadas nas formulagGes
de geleias de hibisco, para pH, Acidez titulavel total, umidade e sélidos soluveis.

Tabela 2. Médias dos resultados fisico-quimicos obtidos nas analises realizadas nas formulacfes de geleias
de hibisco, para pH, Acidez titulavel total, umidade e sélidos sollveis.

PARAMETROS FORMULACAO COM MEL FORMULACAO COM ACUCAR
pH 2,63 2,61
Acidez titulavel total (%) 0,39 0,41
Umidade (%) 47,95 40,60
Solidos solaveis (°Brix) 14,70 6,70
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A geleia de hibisco com acucar cristal apresentou maior acidez do que a geleia de hibisco com mel
de abelha (Tabela 2), sendo este valor esteve dentro da faixa sugerida por Lago et al. (2006) que preconiza
que a acidez ideal das geléias deve variar de 0,3 a 0,8%.

O pH e o teor de s6lidos soltveis (°Brix) sdo parametros tecnolégicos importantes para a textura do
gel, que nas geléias estudadas variaram 2,61 a 2,63 e de 6,70-14,70 °Brix; respectivamente nas amostras
estudadas (Tabela 2). O intervalo de pH ideal para a formagdo do gel depende do teor de sdlidos solGveis
presentes na geleia podendo variar entre 60 e 64 %%, enquanto que o pH 6timo devera estar na faixa de 2,8 a
3,0. Apesar das geléias estudadas apresentarem pH e o °Brix diferentes das faixas recomendadas, verificou-
se que ndo houve prejuizo na formacdo de gel. Comportamento similar foi reportado por Nascimento et al.
(2012) para geleia de pimenta Cambuci que apresentou pH de 4,83 e 58 °Brix.

Os valores de umidade variaram entre 47,95% formulacdo com mel e 40,60% formulacdo com
agucar

As duas formulacGes de geleias estudadas apresentaram auséncia de coliformes, Staphylococcus spp,
Salmonella sp./25g e fungos filamentosos e leveduras, concluindo que as amostras estdo dentro dos padrdes
microbiolégicos de qualidade exigidos pela Legislacdo vigente (BRASIL, 2001) e que as normas de Boas
Praticas de Fabricacdo (BPF) foram seguidas pelos agricultores de forma satisfatoria, durante o
processamento dos produtos.

CONCLUSOES

As avaliag0es fisico-quimicas das geleias de hibisco apresentam caracteristicas favoraveis, ndo sendo
necessaria a adicdo de acidos.

Todas as geleias processadas atenderam aos padrdes microbioldgicos estabelecidos pelas legislactes
vigentes para geleias.
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RESUMO: A utilizacdo de mel de abelha para elaboracéo de geleias é uma forma de enriquecimento com o
intuito de agregar valor as mesmas. Objetivou-se desenvolver formulagdes de geleias de cachaca elaboradas
com aclcar e mel de abelha, comparando-as quantos as suas caracteristicas fisico-quimicas e
microbioldgicas. Para a elaboracdo das geleias, as duas formulac6es testadas geleia com mel de abelha e com
acucar. Para a caracterizacdo das amostras foram realizadas analises de pH, acidez titulavel, umidade, s6lidos
sollveis, coliformes a 35°C, coliformes a 45°C, Staphylococcus spp, Salmonella sp/25g e Fungos
filamentosos e leveduras. Os resultados fisico-quimicos mostraram que as geleias apresentam diferencas,
sendo que geleia com mel de abelha apresentou os maiores valores de acidez e umidade. Considerando-se 0s
dados obtidos e comparando com a literatura consultada, as analises microbiol6gicas de ambas as
formulagBes apresentaram valores abaixo do limite estabelecido pela legislacdo, indicando boas condigdes
sanitarias na producéo da geleia.

PALAVRAS-CHAVE: Composicdo; Geleificacdo; Formulacdes.

INTRODUCAO

Segundo a Resolugdo CNNPA n° 12 (BRASIL, 1978), geleia de fruta é o produto obtido pela
cocgdo, de frutas, inteiras ou em pedagos, polpa ou suco de frutas, com agucar e agua e concentrado até
consisténcia gelatinosa, cuja glicose ou agucar invertido conferem brilho ao produto, sendo tolerada a adicéo
de acidulantes e de pectina para compensar qualquer deficiéncia no contetdo natural de pectina ou de acidez
da fruta

Para a elaboracdo de geleias é essencial quantidade minima de pectina e acido, ou seja, todas as
frutas que possuem esses requisitos podem ser usadas para sua producdo. A geleia de boa qualidade destaca-
se, dentre outros alimentos, por uma vida de prateleira com poucas alteracdes sensoriais ou microbiolégicas,
tem uma boa espalhabilidade e ndo é extremamente rigida. Seu sabor e aroma devem ser conservados como
o0 da prépria fruta e ndo deve ser acucarado (LOPES, 2007).

Aguardente de cana, caninha ou cachaca é uma bebida tipicamente brasileira, produzida em quase
todos os estados da Federacdo, atendendo pelos mais diversos homes, como branguinha, cana, imaculada,
maria branca, zuninga, pinga, dentre outros, podendo ser produzida por pequenos, médios e grandes
produtores (BRASIL, 2005).

Um dos produtos agroindustriais que podem ser gerados pelo agricultor dentro da sua unidade de
producdo é a aguardente de cana-de-acUcar (cachaca). A cachaca é um produto genuinamente brasileiro,
sendo que comecgou a ser produzido primeiramente pelos escravos nas antigas senzalas das fazendas do
Nordeste. Tem origem no caldo de cana, transformado em mosto, que ap6s € destilado, dando origem a
aguardente. A industria de aguardente, quando bem implantada e tecnicamente explorada é considerada uma
das melhores em geragéo de renda (SILVA, 1995).

O mel é constituido por um elevado nimero de substancias (cerca de 181 compostos) (ARRAEZ-
ROMAN et al., 2006), sendo uma mistura complexa de carboidratos, dos quais 0s agucares redutores, frutose
e glucose, sdo os principais constituintes (85- 95%) (WHITE, 1975).

O mel é amplamente utilizado como adocante natural em inimeros pratos e bebidas, além disso,
muitos outros produtos podem ser obtidos a partir do mel, produtos alimenticios como doces, balas, barras de
cereais com mel, vinagre de mel, molho de mostarda ao mel, entre outros (YUCEL; SULTANOGLU, 2013).

Devido ao seu alto teor de aglcar, o mel é usado como conservante de alimentos, sendo também uma
excelente opg¢do nutricional devido aos seus beneficios demonstrados para a saide a nivel do efeito
bactericida, antisséptico, antirreumatico, diurético, digestivo, prevencdo de gripes e constipagdes, etc
(GOMES, 2010).
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O objetivo deste trabalho foi desenvolver formulacBes de geléias de cachaca elaboradas com agucar
e mel de abelha, comparando-as quantos as suas caracteristicas fisico-quimicas e microbiol6gicas.

MATERIAL E METODOS

Para a elaboragdo das geleias os ingredientes das formulagfes (Tabela 1) foram adquiridos no
comercio local da cidade de Pombal, Paraiba. -Estes foram processados e analisados nos laboratorios do
Centro Vocacional Tecnoldgico (CVT) em Pombal.

Na Tabela 1 observam-se as formulacdes de geleias de cachaca, com formulacdo de mel de abelha
Apis mellifera e formulagdo com acucar.

Tabela 1. Formulagdes das geleias de cachagca com mel de abelha e com agUcar.

FORMULACOES
INGREDIENTES Com mel de abelha Com agucar
Agua 67mL 67mL
Acucar cristal - 3309
Gelatina sem sabor 24g 24q
Mel de abelha 330g -
Cachaca 67mL 67mL

Na elaboracdo das geleias seguiu-se misturando a cachaga com om agUcar/mel e deixando descansar
por aproximadamente 20 minutos, em seguida, hidratou-se a gelatina com 67mL de 4gua morna e misturou-
se a aos demais ingredientes sob aquecimento frequente, por 10 minutos, foi realizado entdo a enformagem e
posterior resfriamento e foram encaminhadas para caracterizagao fisico-quimica e microbioldgica.

Para avaliar as caracteristicas e as diferencas entre as geleias de cachaca, realizaram-se, de acordo
com as Normas do Instituto Adolfo Lutz, as determinagdes de: pH, sélidos sollveis, acidez e umidade. Todas
as andlises foram realizadas em triplicata. As amostras foram ainda analisadas quanto aos parametros de
coliformes a 35°C, coliformes a 45°C, Staphylococcus spp, Salmonella sp/25g e Fungos filamentosos e
leveduras, de acordo com metodologia descrita por Silva (2013).

RESULTADOS E DISCUSSAO

As geleias obtidas apresentaram caracteristicas visuais diferentes entre as formulacdes conforme
pode observa-se na Figura 1.

As geleias apresentaram consisténcia firme, porém macia, ao serem manuseadas, coloracao brilhante,
sabor e aroma caracteristicos da cachaca. Como foram elaboradas de forma caseira, com a determinagdo do
ponto final de cozimento estimado, as geléias das diferentes formulacdes ndo apresentaram textura uniforme.

Figura 1. Geleias de cachaca com mel de abelha e com agucar

Formulagdo com mel Formulagdo com aglcar

Fonte: Autor (2017)
As amostras de geleias apresentaram diferencas para todos os pardmetros, como pode ser observado

na Tabela 2, as quais refletem unicamente as caracteristicas presentes no agucar cristal e no mel de abelha,
uma vez que foram utilizadas as mesmas matérias primas e condi¢fes de preparo para 0s tratamentos.
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A Tabela 2 verifica-se os resultados fisico-quimicos obtidos nas andlises realizadas nas formulagdes
de geleia de cachaca, para pH, Acidez titulavel total, umidade e solidos sollveis.

Tabela 2. Médias dos resultados fisico-quimicos obtidos nas analises realizadas nas formulacdes de geleia de
cachaca, para pH, Acidez titulavel total, umidade e sélidos soluveis.

Parametros Formulacéo com mel Formulacdo com aglcar
pH 3,40 4,52
Acidez titulavel total (%) 0,25 0,06
Umidade (%) 31,16 17,55
Sélidos soluveis (°Brix) 11,43 26,3

Observando-se as formulagbes com mel e aglcar (Tabela 2), na comparagdo verificou-se
proximidade entre os valores de pH das geleias que variaram de 3,40 a 4,52, respectivamente, sendo mais
baixo na geleia elaborada com mel de abelha, isso pode ter ocorrido devido os préprios compostos quimicos
da matéria prima.

Para a acidez titulavel foram encontrados valores entre 0,25% formulagcdo com mel e 0,06% com
acucar, Torrezan (1978) recomenda que os valores de acidez estejam entre 0,50%, pois quando a acidez é
muito elevada pode ocorrer rompimento da rede de pectina contribuindo para a sinérese. Apesar dos valores
inferiores obtidos nesse estudo, as geleias desenvolvidas ndo apresentaram alteracGes relacionadas a acidez.

A determinacdo da umidade pela metodologia adotada (secagem em estufa a 105 °C até peso
constante) ndo é adequada a este tipo de produto, devido a caramelizacdo do agucar. Os resultados obtidos
indicam um teor variando de 17,55% a 31,16% de umidade no produto final.

Os resultados de Solidos sollveis (°Brix) para as duas formulagdes apresentaram-se bem inferiores
ao esperado, uma vez que as geleias, em geral, devem apresentar conteldo de solidos sollveis (°Brix) em
torno de 65%, porém, de acordo com legislacdo, em sua resolucdo CNNPA n° 12, de 1978, o minimo
estabelecido de sélidos soluveis totais em geleia é de 62% (BRASIL, 1978), o que ndo ocorre nas geleias
elaboradas, deve-se aumentar a quantidade de agucar e mel na producdo dessas geleias, para elevagdo do
°Brix.

As duas formulagBes de geleias estudadas apresentaram auséncia de contaminacao por coliformes,
Staphylococcus spp, Salmonella sp/25g e fungos filamentosos e leveduras em todas as amostras, onde
podemos concluir que as amostras estdo dentro dos padrdes microbioldgicos de qualidade exigidos pela
Legislacdo vigente (BRASIL, 2001) e que as normas de Boas Préticas de Fabricacdo (BPF) foram seguidas
pelos agricultores de forma satisfatoria, durante o processamento dos produtos.

CONCLUSOES

A composicdo diferenciada dos acucares utilizados na elaboracdo das geleias afetou todos os
parametros fisico-quimicos avaliados.

As geleias de cachaca elaboradas com mel de abelha e com acglcar cristal atenderam aos padrbes
microbiolégicos estabelecidos pelas legislacBes vigentes para geleias.
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RESUMO: Os alimentos e bebidas desenvolvidos atualmente buscam cada vez mais associar sabor
agradavel com alegacbes funcionais, oferecendo aos consumidores produtos mais saudaveis. Nesta
perspectiva, objetivou-se elaborar coalhada adicionada de polpa de maracuja adocada com mel (Apis
mellifera) caracterizando-a como um produto alimenticio com propriedades nutricionais relevantes e
apropriadas para o consumo. No desenvolvimento do produto avaliaram-se as determinagdes fisico-quimicas
de acidez, umidade, cinzas e pH e microbiolégicas de coliformes a 35°C, coliformes a 45°C, Salmonella
sp/25g e Fungos filamentosos e leveduras. Com os resultados obtidos o produto manteve padrdes
microbioldgicos satisfatorios de acordo com a legislagdo. As altera¢des quimicas e fisico-quimicas ocorridas
ndo caracterizaram instabilidade do produto. Trata-se, portanto, de uma alternativa viavel ao mercado de
lacteos. O produto desenvolvido pode ser considerado inovador, uma vez que ndo foi observado no mercado
consumidor.

PALAVRAS-CHAVE: Leite; Fermentacéo; Passiflora edulis.

INTRODUCAO

A coalhada é um tipo de leite fermentado de elevado valor nutritivo, pois os elementos do leite sdo
parcialmente pré-digeridos durante o processo de fermentacéo. O elevado valor bioldgico das proteinas no
leite fermentado é superior ao leite fresco, proporcionando o aumento da biodisponibilidade de vitaminas do
complexo B, no intestino humano e a melhor absor¢do do célcio pelo organismo, além de melhorar a
digestdo da lactose. (FAVA et al., 2014).

A maior parte do leite empregado na elaboracdo de laticinios é o leite de vaca, embora exista se
possa consumir o leite procedente de outros mamiferos, como a cabra, a ovelha e, em alguns paises, a bufala,
a camela, a yak e a égua, dentre outros animais, que vem crescendo com o avanco do estudo tecnolégico da
composicdo de outros mamiferos. Atualmente, a maior parte dos alimentos funcionais sdo elaborados a partir
de produtos lacteos (SOUSA et al., 2012).

Dos produtos fornecidos pelas abelhas, 0 mel € sem ddvida o mais conhecido e difundido. Foi um
dos primeiros alimentos do homem e praticamente todas as civilizacGes antigas o utilizaram como alimento e
recurso medicinal. Atualmente o homem utiliza-se fartamente do mel como alimento, sem desconhecer suas
qualidades medicinais e seu valor nutricional (ABREL, 2003).

O mel é um alimento muito rico e de elevado valor energético, consumido mundialmente e de
extrema importancia para a satde do organismo humano quando puro, por apresentar diversas propriedades:
antimicrobiana, curativa, calmante, regenerativa de tecidos, estimulante, dentre outras (BIZZARIA;
FILGUEIRAS, 2003).

O género Passiflora possui um grande nimero de espécies, mais de 400, sendo cerca de 120 nativas
do Brasil (BERNACCI, 2003). Apesar disso, 0s cultivos comerciais do Pais baseiam-se numa Unica espécie,
0 maracuja-amarelo ou azedo (Passiflora edulis), que representa mais de 95% dos pomares, devido a
qualidade dos seus frutos, vigor, produtividade e rendimento em suco (MELETTI; BRUCKNER, 2001).

No Brasil, a espécie Passiflora edulis é a mais produzida e consumida, sendo possivel ser chamado
de maracujd amarelo ou maracujd azedo. Seu consumo se da tanto in natura como processado,
principalmente na forma de sucos e néctares (MELET]I, 1998). O maracuja é, culturalmente, utilizado como
um ingrediente na elaboracdo de diversos tipos de produtos, dos quais se destacam os alimentos doces,
porém, as propriedades sensoriais exéticas do maracuja alho possibilitam sua utilizacdo na elaboracdo de
produtos salgados, tais como temperos, sopas, snacks, biscoitos, dentre outros.
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As coalhadas, cada vez mais, estdo presentes nas dietas dos consumidores e considerando melhorar a
qualidade nutricional do produto, objetivou-se elaborar coalha da adicionada de polpa de maracuja adogada
com mel (Apis mellifera) como um produto alimenticio com propriedades nutricionais relevantes e
apropriadas para o consumo.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi realizado no Laboratério de fisico-quimica e microbiologia de alimentos do Centro
Vocacional Tecnoldgico da Unidade Académica de Tecnologia de Alimentos, da Universidade Federal de
Campina Grande, campus de Pombal Paraiba.

Os materiais utilizados foram o leite e 0 mel, adquiridos com produtores locais da cidade de Pombal
(PB), e polpa foi adquirida no comercio local da cidade de Pombal (PB).

A metodologia seguida foi utilizada por Sousa (2012) e Laguna et al (2010) com algumas modificacdes.
O leite foi pasteurizado utilizando temperatura de 65°C durante 30 minutos, em seguida resfriado até 45°C
para dar inicio a inoculacdo. A cada litro de leite foi acrescentado 170g de iogurte natural integral, ocorrendo
em 16 horas a coagulacdo, seguida da filtracdo em temperatura ambiente por aproximadamente 12 horas.
Apos percorrido as 12 horas a massa foi submetida a descanso em refrigeragdo (5°C) por 4 horas.
Posteriormente pra elaboracdo dos produtos os ingredientes adicionados foram homogeneizados até
conseguir uma consisténcia uniforme.

Desta forma, foram desenvolvidas quatro formulacBes, sendo uma formulacdo padrdo (amostra
controle) e as demais com adigdo de 18% de mel e respectivamente 11%, 9% e 7% de polpa de maracuja,
gue estdo descritos na tabela 1.

Tabela 1. Ingredientes e proporc6es utilizadas em coalhada adicionada de polpa de maracuja adogada com
mel

FormulacGes Coalhada (g) Mel (9) Polpa de maracuja (g/%)
F1 1000 180 110
F2 1000 180 90
F3 1000 180 70
Fa* 1000 180 -
Natural** 1000 - -

*Coalhada sem adicdo de polpa de maracuja, **Coalhada sem adi¢do de mel e polpa de maracuja

As andlises microbiologicas foram realizadas de acordo com a metodologia descrita por Silva
(2013). A determinagéo do numero mais provavel de coliformes a 35 e 45°C foi realizada através do método
de tubos multiplos, por meio do teste presuntivo com o Caldo Lauril Sulfato Triptose e confirmativo com o
Caldo Verde Bile Brilhante (CVBB) para os Coliformes a 35°C, empregando-se o Caldo Escherichia coli
(Caldo EC) para a confirmacdo dos Coliformes a 45°C. A deteccdo de Salmonella sp/25g foi realizada por
meio de enriguecimento seletivo com meio Rambach.

As determinacdes fisico-quimicas de acidez, umidade, cinzas e pH foram realizadas conforme a
metodologia descrita pelo Instituto Adolfo Lutz (2008).

A anélise estatistica foi realizada através do Software ASSISTAT (SILVA e AZEVEDO, 2009), em
delineamento inteiramente casualizado. As médias foram comparadas por meio do teste de Tukey a 5% de
probabilidade.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os resultados médios obtidos para as andlises fisico-quimicas realizadas para os produtos estdo
expressos na Tabela 2. O pH apresentou-se levemente acido, vaiando de 4,82 a 5,93, ndo apresentando
grande diferencas entre as formulac¢des, mas a formulacdo que ndo foi adicionada de polpa o pH apresentou-
se mais elevado e a formulacdo sem adicdo de mel e polpa o pH no valor de 5,93, 0 que pode favorecer o
desenvolvimento de bactérias contaminantes mais facilmente do que para as outras formulagdes.

A acidez é um fator que representa o estado de conservacdo das coalhadas, envolvendo tanto
aspectos quimicos, quanto microbioldgicos por desempenhar uma fungdo inibidora para o crescimento
microbiano. A coalhada apresentou baixa acidez, a formulacdo F4 e a Natural apresentaram resultados fora
dos padrdes que é de 0,29 a 0,71, as outras formulacdes estdo dentro dos padrbes aceitaveis (Tabela 2).
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Tabela 2. Analises fisico-quimicas de coalhada adicionada de polpa de maracuja adogada com mel

Formulacdes pH Acidez titulavel total Umidade (%) Cinzas (%)
(mL/100g)

F1 4,82 +0,19° 0,71+ 0,19% 75,53+ 0,52° 0,77+0,09°

F2 5,19+ 0,19° 0,65+ 0,19% 76,37+ 0,52% 0,74+0,09%

F3 5,09+ 0,19% 0,51+ 0,19b 77,10+ 0,52° 0,72+0,09°

F4* 5,66+ 0,19° 0,36+ 0,19° 76,09+ 0,52% 0,71+0,09%

Natural** 5,93+ 0,19° 0,29+ 0,19° 61,30+ 0,52 1,72+0,09°

Médias seguidas de letras iguais na mesma coluna ndo diferem estatisticamente entre si pelo teste de Tukey(p<5%).

A umidade é um parametro importante para a qualidade das coalhadas, influenciando diretamente na
sua estabilidade e conservacdo do produto, o qual ndo teve a adicdo de nenhum aditivo para aumentar o
tempo de conservacdo. As coalhadas apresentaram umidade que varia de 61,30% para a coalhada sem adi¢do
de mel e polpa de maracuja, para formulacdo que contém 50% de mel e 50% de agucar a umidade foi de
75,53 e para a formulacdo que contém apenas mel apresentou umidade maior que foi de 76,09, a formulagdo
gue apresentou maior teor de umidade foi a formulacdo F3 apresentando um decrescimento ao aumentar a
quantidade de polpa de maracuja na formulagdo. Por ter apresentado valores altos de umidade e por ndo ter
nenhum conservante adicionado na formulacéo, o tempo de conservacao das coalhadas é bem menor.

O conteudo de minerais apresentou diferenca significativa entre a amostra Natural e as demais
amostras, variando de 0,71% a 1,72%. Os valores obtidos apresentaram-se dentro dos limites estabelecidos
pela legislagdo vigente que estabelece 0 maximo de 3 g de minerais em 100g de amostra.

As analises microbioldgicas foram feitas de quatro em quatro horas até atingir 16 horas de
fermentacéo.

Na Tabela 3 estdo expressos os resultados obtidos para as analises microbioldgicas da coalhada
adogada com mel. A Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, com a Resolu¢do RDC n°12, de
2 de janeiro de 2001 (BRASIL, 2001), estabelece como padrdo microbioldgico para leite fermentado,
presenca de coliformes a 45°C de até 4 NMP/g, presenca de fungos filamentosos e leveduras até 2 UFC/g e
auséncia de Salmonella sp. em 25¢g do produto. Desta forma, observa-se que a farinha de casca de laranja
elaborada apresentou resultados satisfatérios para 0s microrganismos pesquisados.

Tabela 3. Resultados alcancados durante analises microbioldgicas das cinco formulagGes de coalhada
adicionada de polpa de maracuja adogada com mel.

Parametros F1 F2 F3 F4 Natural*
COIi{ISIT\;InF?/S;SOC <30 <3,0 <3,0 <30 <30
CO"{I‘\’I';\DI”F?/SQ‘)‘TC <3,0 <30 <03 <03 <03

FT:\?e%Sufrin?S;tgjg)s ¢ Ausente Ausente Ausente Ausente Ausente
Salmonella sp/25g Ausente Ausente Ausente Ausente Ausente

Todas as amostras apresentaram auséncia para Salmonella sp/25g. Os resultados das analises
microbiolégicas das coalhadas e sua comparacdo com o0s padrBes microbioldgicos estabelecidos pela
legislacdo permitem a caracterizagdo dos produtos como aptos para o consumo humano, visto que oS
parametros avaliados estdo em conformidade com a legislacdo (BRASIL, 2001) e a Instrugdo Normativa n®
46, de 23 de outubro de 2007, o que indica que o produto foi elaborado de forma higiénico-sanitéaria
adequada, a utilizagdo de matéria prima de boa qualidade e efetividade do tratamento térmico empregado.

CONCLUSOES

A adicdo de polpa de maracuja e de mel de abelha Apis mellifera L. em formulacdes de coalhada
mostrou ser viavel.

O produto manteve padrdes microbioldgicos satisfatorios de acordo com a legislacdo. As alteragbes
guimicas e fisico-quimicas ocorridas ndo caracterizaram instabilidade do produto. Trata-se, portanto, de uma
alternativa viavel ao mercado de lacteos.
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RESUMO: Objetivou-se caracterizar os riscos nas instalacbes dos apiarios identificando os acidentes mais
ocorridos com criadores de Apis mellifera no municipio de Aparecida, Paraiba. O periodo de realizacdo da
pesquisa foi de agosto a setembro de 2017, com entrevistas e aplicacdo de questionario semiestruturado com
0s produtores, observando-se os seguintes parametros: distancia do apiario para locais habitados, arranjo do
solo onde estdo as colmeias, tempo de realizagdo da limpeza no local, existéncia de sinalizacdo de
adverténcia, onde séo realizados os processos de desoperculacéo e centrifugacéo, conhecimento sobre o0 grau
de sensibilidade ao veneno, nivel de capacitacdo para praticas apicolas, acidentes ocorridos desde o inicio da
atividade e onde foi feito o atendimento. A analise estatistica foi descritiva, expressa em quantidade e
porcentagem atraves de tabelas e graficos. Pode-se observar que os apicultores apresentam um conhecimento
bom acerca de seguranca do trabalho com abelhas, com instalagbes de apiarios seguindo orientacGes
técnicas. Também foi constatado que os apicultores apresentam boa capacitagdo para as praticas na criacdo e
que os acidentes mais frequientes foram ferroadas e intoxicag&o.

PALAVRAS-CHAVE: Apicultura; Seguranca do trabalho; Riscos nas instalagdes; Acidentes frequentes.

INTRODUCAO

A Apicultura é uma importante atividade zootécnica que proporciona beneficios sociais e
econdmicos para populagdo camponesa, como geracdo de emprego e renda, a diminui¢do do éxodo rural, e
uma escala de beneficios econdmicos com a diversificagcdo da propriedade agricola. (SANTOS; MENDES,
2016). Além disso, segundo Zanusso (2011), comparando a apicultura com outras atividades zootécnicas, 0s
investimentos necessarios para iniciar na atividade, sdo incomparavelmente menores, assim como o retorno
financeiro também ¢é muito mais rapido. Porém, apesar das inUmeras vantagens de producdo para o
Apicultor, deve-se ressaltar os cuidados quanto a realizacdo da sua atividade caracterizada fundamentalmente
pela criacdo de abelhas, sendo estas animais defensivos que atacam com ferroadas, podendo causar acidentes
de trabalho.

De acordo com Correia e Oliveira (2012) apud Santos e Mendes (2016), os acidentes com abelhas
além da dor, podem causar reagdes alérgicas, podendo ou ndo evoluir para um quadro de choque anafilatico,
levando a oObito; e reacBes toxicas manifestadas por pequenos inchacos localizados, casos de
hipersensibilidade, hemorragias, infamagdo de vias aéreas, etc. Tendo sua intensidade e a gravidade das
reacdes variando de trabalhador para trabalhador, a depender de caracteristicas fisicas pessoais e condicoes
de trabalho. Sobre isso, Reis e Pinheiro (2006), relatam que as exposicdes relativas aos riscos decorrentes do
desenvolvimento da atividade apicola dos profissionais poderdo materializar-se tendo como efeito um
acidente de trabalho, caso as medidas preventivas ndo forem adequadamente implementadas e incorporadas
no cotidiano dessas pessoas.

A partir desse contexto, levando em consideracdo a gravidade das ocorréncias relacionadas a
acidentes de trabalho com Apicultores e a importancia da integridade fisica dos mesmos, o presente estudo
objetivou-se identificar os fatores de riscos nos apiarios com potencial de causar acidente e as medidas
preventivas adotadas no ambiente laboral para neutralizagdo ou minimizag&o de sua ocorréncia.

MATERIAL E METODOS

A pesquisa foi realizada no municipio de Aparecida, Paraiba que se encontra a 409,1 km de distancia
da capital Jodo Pessoa, apresentando uma altitude de 300m e coordenadas geograficas de 38° 05° 13~
longitude oeste ¢ 06° 47° 02’ de latitude sul, localizado na regido Oeste da Paraiba, limitando-se a Oeste
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com Sousa, ao Sul S8o José da Lagoa Tapada, a Leste Sdo Domingos e Pombal, e a Norte S&do Francisco,
ocupando uma area de 222,7 km2. A vegetacdo é de pequeno porte, tipica de caatinga xerofitica, onde se
destaca a presenca de cactaceas, arbustos e arvores de pequeno a médio porte. O clima € do tipo semiéarido
quente e seco com chuvas mal distribuidas (BRASIL, 2005).

Adotando o procedimento amostral aleat6rio simples, foram realizadas 10 entrevistas através de
questionarios semiestruturados com apicultores residentes na zona urbana e em comunidades rurais do
municipio. As perguntas referentes aos fatores de riscos, acidentes e medidas de prevencao para seguranga na
atividade seguiram o modelo de multipla escolha, conferindo assim o diagnéstico do potencial de causas de
acidentes com apicultores aparecidenses, possibilitando a sistematizacéo e reflexdo da pesquisa.

A andlise estatistica foi de forma descritiva, com os resultados expressos em porcentagem com
graficos e tabelas confeccionados pelo software Excel 2016.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os apicultores apresentaram tempo de atuacdo na atividade apicola entre 1 e 20 anos, e quantidade
de colmeias variando de 1 a 30 por apiario, todasdo modelo Langstroth, padrdo adotado pela Confederagdo
Brasileira de Apicultura (CBA).

A tabela 1, refere-se aos fatores de riscos presentes nas instala¢cdes e no manejo da atividade apicola
conforme os apicultores do municipio de Aparecida, Paraiba. .

Tabela 1. Fatores de riscos nas instalacbes e no manejo de apiarios do municipio de Aparecida, Paraiba

Distancia de S Conhecimento o
. Solo com  Sinalizacédo Processos de Capacitacéo
. locais L ~ sobre a o
Apicultor . arranjo fixo de desoperculacdo e B (praticas
habitados I . . < sensibilidade .
deficiente  adverténcia centrifugacao I apicolas)
(m) (apitoxina)
1 201 a 300 Sim Néo Armazém Muito bem Bom
2 201 a 300 Sim Néo Casa do mel Conhece pouco Bom
3 201 a 300 Né&o Né&o Casa do mel Conhg(éiqmmto Razoéavel
4 100 a 200 Nao Néo Casa do mel Conhece pouco  Muito bom
5 Acllnag de Nao Néo Casa Conhece pouco Bom
Acima de x « Conhece muito
6 400 Nao Néo Casa bem Excelente
7 ACT&S de Nao Sim Casa Conhece pouco Bom
8 100 a 200 Né&o Sim Casa Conhece pouco Bom
9 301 a 400 Né&o Né&o Casa do mel Conhtte)(;i]multo Excelente
10 201 a 300 Né&o Sim Casa do mel Conhgz%multo Excelente

Nota-se que a maioria dos apiarios estdo localizados de 201 a300 me acima de 400 metros de
distancia de locais habitados por pessoas ou animais, ausentes de solos com arranjo fisico deficiente,
resultados estes condizentes com o recomendado por Espindola et al. (2002), em que a medida de prevencgéo
para acidentes é instalar o apiario no minimo a 150 metros de distancia com arvores circulando o local e a
300 metros para areas de campo aberto. Nascimento Janior (2002), cita que o ideal para instalacdo do apiario
deve ser um local baixo e plano, ja que em morros e lugares muito acidentados é confirmado que as abelhas
africanizadas produzem menos e o proprio apicultor corre o risco de sofrer acidentes mais facilmente durante
0 manejo.

Ainda de acordo com os dados obtidos no estudo, foi constatado que 70% dos apicultores ndo
chegaram a instalar sinalizacdo de adverténcia nas proximidades dos seus apiarios, fato que acarreta um risco
de acidente para pessoas curiosas ou desconhecidas de informacdes sobre a existéncia e pratica da atividade
no local, portanto € necessério que os criadores se comprometam com a sinalizag&o.

Sobre a realizacdo dos processos de desoperculacdo e centrifugacdo, 50% dos apicultores realizam
em casa do mel com instalagcbes devidamente apropriadas, e os outros relataram que realizam em casa
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durante a noite e em armazém, locais com certo grau de risco para crian¢as com o ataque de abelhas que vem
nas melgueiras. Os dados representam que 50% apicultores estdo cientes acerca da retirada do mel em
instalacBes apropriadas com minimos riscos de acidentes, ja outra metade estdo expostos e expondo outras
pessoas a tais riscos.

No que diz respeito a0 manejo das colmeias, os apicultores aparecidenses apresentam um nivel bom
de conhecimento sobre a sensibilidade ao veneno das abelhas, fazendo com que 0s mesmos, por questdes de
adaptacdo ao sistema de trabalho e a frequencia com que séo ocorridas as ferroadas, ndo sintam reacdes sob
exposicdo a apitoxina. Com relagdo ao nivel de capacitacdo para execucdo do manejo com abelhas, 0s
apicultores responderam de razoavel a excelente expressando certo comprometimento em aprender mais
sobre a seguranca na atividade, desenvolvimento de novas técnicas, se aperfeicoando cada vez mais.

Vale ressaltar também que com relacdo ao uso de Equipamento Individual de Protecdo, todos os
apicultores fazem o uso do macacédo apropriado (EPI), botas, luvas e mascara, mostrando gue nédo é possivel
a pratica apicola sem posse e uso de materiais de protecdo como estes.

Na tabela 2, verifica-se os acidentes mais ocorridos com os apicultores, e os locais que foram
realizados os atendimentos de pronto socorro.

Tabela 2. Acidentes mais frequentes com apicultores do municipio de Aparecida, Paraiba

Acidentes ocorridos

Atendimento Ferroadas Intoxicacdo Total Geral
Em casa 8 1 9
No hospital 1 1
Total Geral 8 2 10

Observa-se que as ferroadas é o tipo de acidente mais frequente, pois o criador esta totalmente
exposto a acéo de defesa das abelhas. Durante a aplicagdo do questionario foi constante a expressao “Quem
trabalha com apicultura e nunca levou uma ferroada ndo é considerado apicultor”, demonstrando que as
ferroadas sdo inerentes a atividade.

Foram também constados dois casos de intoxicacdo, um com atendimento em casa e outro
caracterizado como grave com atendimento no Hospital Regional de Sousa (PB), casos estes acontecidos
com familiares ou pessoas proximas ao produtor que desconhecem a sensibilidade a apitoxina, e mesmo
assim tiveram acesso as colmeias durante o manejo. Dependendo da sensibilidade do acidentado aos
componentes do veneno, quem recebe uma ou poucas ferroadas, normalmente apresenta reacdo alérgica
localizada, com dor imediata, mancha circular avermelhada em torno do ferrdo introduzido na pele,
acompanhada de inchago, calor e coceira, que podem durar por véarias horas. Algumas pessoas podem
apresentar nauseas e vomitos de curta duracio e pouca importancia (ESPINDOLA et al., 2002).

Segundo Breyer (1980) uma Unica picada pode desencadear um choque anafilatico numa pessoa
extremamente alérgica ao veneno das abelhas. Os sintomas sdo coceira generalizada e inchago por todo o
corpo (inclusive l&bios e pélpebras), mal-estar, tonturas, desmaio, arroxeamento dos labios, falta de ar,
podendo ocorrer parada respiratdria e chogue anafilatico. Nesse caso, ha risco de morte para a pessoa.

Na Figural, observa-se os percentuais de apicultores que possuem e ndo possuem materiais de
primeiros socorros em casa. Sendo que os valores mostram que a maioria dos criadores ndo possuem
materiais de primeiros socorros em casa, 0 que é imprescindivel para casos que venham ocorrer acidentes de
trabalho assim evitando problemas maiores. Portanto recomenda-se possuir um estojo (“kit”) de primeiros
SOCOrros em casa.

Figural Apicultores com material de primeiros socorros em casa no municipio de Aparecida, Paraiba

%
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CONCLUSOES

Os apicultores apresentam um conhecimento bom acerca de seguranca do trabalho com abelhas,
fazendo as instalacdes corretas dos apiarios e utilizando equipamentos de protecdo individual necessarios,
podendo melhorar na sinalizacdo de adverténcia no local. Foi constatado que os criadores de abelhas de
Aparecida apresentam boa capacitacdo para as praticas na criacdo e que os acidentes mais frequentes foram
ferroadas e intoxicacéo.
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RESUMO: Para pessoas que apresentam vulnerabilidade social, uma das formas de garantir uma fonte de
renda extra é através de atividades artesanais. O artesdo é aquele profissional que possui a sensibilidade no
olhar de transformar um simples objeto em uma obra de arte, através da producdo manual. O projeto Abelha
Operéaria Empoderada, realizado na mesorregido de Pau dos Ferros no Alto Oeste Potiguar, tem como intuito
estimular o empoderamento feminino no &mbito do trabalho, qualificando mulheres de baixa renda da regido
para a produgdo de produtos artesanais de base apicola. Neste trabalho, objetivou-se verificar o perfil socio-
econdmico das mulheres atendidas pelo referido projeto, sendo para isso aplicado um questionario
semiestruturado com os seguintes pontos norteadores: a regido que mora; a disponibilidade para participar de
todas as atividades previstas no projeto; a vulnerabilidade social e sua escolaridade. Com isto podemos
concluir que se fazem necessarias mais politicas de capacitacdo de mulheres em atividades formativas, bem
como a¢Oes de extensdo por parte das instituicdes educativas, que servirdo de base para sua formacao pessoal
e profissional, fortalecendo atividades tradicionais como a apicultura e desmitificando as atividades ditas
masculinas.

PALAVRAS-CHAVE: Empoderamento; Artesdo; Mulher; Alto oeste Potiguar.

INTRODUCAO

O panorama da situacdo das mulheres no mercado de trabalho brasileiro, com base em estatisticas
oficiais, como as do Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica do Ministério do Trabalho e Emprego e do
Ministério da Educacdo, € marcado por avancos e retrocessos. Os avancos sdo notados desde a metade dos
anos 1970 pelo aumento da atividade feminina no mercado de trabalho, ocupando altos cargos e realizando
atividades de prestigio como diretorias, ocupagdes politicas, liderando empresas e negécios. Por outro lado,
grande parte das mulheres ainda enfrentam condi¢cGes de precariedade em seus empregos e ocupam,
sobretudo uma esfera de atividades informais, subalternas, com desigualdades salariais quando comparadas
com a remuneragdo masculina (IBGE, 2016).

O perfil atual das trabalhadoras revelam que estas sdo mais velhas, casadas e maes, muitas vezes
tendo que atender as demandas do trabalho e da familia. Esse tipo de jornada dupla sobrecarregam as novas
trabalhadoras, sobretudo as que sdo mées de filhos pequenos (BRUSCHINI, 2007,).

Nesse &mbito, as mulheres precisam se inserir num espago que é dominado pelo publico masculino e
para que isto ocorra é preciso mobilizar agdes que despertem o seu empoderamento. O empoderamento
proporciona a evolucdo individual que é representada com a melhoria de vida, conscientizagdo, autoestima e
autoconfianca. O termo empoderar significa proporcionar o equilibrio entre as partes, ou seja, diminuir 0s
abismos, balizar as relagfes de poder dos que tém menos recursos (SEN, 1997).

Para as mulheres que apresentam vulnerabilidade social, uma das formas de garantir uma fonte de
renda extra é através de atividades artesanais. O artesdo € aquele profissional que possui a sensibilidade no
olhar de transformar um simples objeto em uma obra de arte, através da produgdo manual.

As possibilidades para o setor artesanal brasileiro sdo muitas. S6 o fato de, respeitosamente, colocar
o0 artesdo dentro da arena cognitiva e tratd-lo como um empresario em potencial ja constitui uma grande
inovacdo e até uma destruicdo criativa. Mas para inseri-lo na arena cognitiva deve primeiro estuda-lo,
pesquisa-lo, observa-lo, interpreta-lo e contextualiza-lo, além de levantar dados que subsidiem acBes no
sentido de efetivamente capacita-lo para que se torne um empresario de fato (SOUZA NETO, 2001).

Considerando as potencialidades do setor artesanal como uma atividade que gera renda e
proporciona a interagdo com a cultura regional, o Instituto de Educagdo Tecnologica do Rio Grande do Norte
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(IFRN) campus Pau dos Ferros, através do projeto de extensdo Abelha Operaria Empoderada, estimula o
empoderamento feminino no ambito do trabalho, qualificando mulheres de baixa renda da regido do Alto
Oeste Potiguar para a producao de produtos artesanais de base apicola.

O municipio de Pau dos Ferros é um p6lo econdémico na regido, apresenta influéncia significativa de
seus servigos, sendo 0s mesmos concentrados em seu territorio, e motivo pelo qual o projeto atende as
necessidades dos municipios do entorno. Quando se considera a cidade de Pau dos Ferros, o projeto atendeu
0s bairros Sdo Benedito, S0 Judas Tadeu e Conjunto Princesinha do Oeste, sendo os dois primeiros
formados por nucleos com o perfil familiar de classe média e alta. Ambos os bairros comp&em a area nobre
da cidade. Os bairros Perimetro Irrigado, Riacho do Meio, Manoel Deodato e Beira Rio serdo implantados
em um momento posterior do projeto. Apesar do alto contingente populacional desses bairros, 0s mesmos
ndo apresentam namero expressivo de servicos como escolas, acesso ao mercado de trabalho, salde e lazer, e
sdo entendidos como &reas suscetiveis ao processo de segregagdo socio espacial. Dessa forma, percebe-se
gue estas regiGes enfrentam diversas fragilidades, em especial nos aspectos educacionais, econémicos e
sociais.

Tendo em vista a importancia do projeto e a caracterizagdo do seu publico atingido, objetivou-se
verificar o perfil das mulheres atendidas pelo projeto “Abelha Operédria Empoderada” na regido do Auto
Oeste Potiguar, Rio Grande do Norte.

MATERIAL E METODOS

O Projeto “Abelha Operaria Empoderada” acontece no Instituto Federal de Ciéncia e Tecnologia-
IFRN, campus Pau dos Ferros/RN. E um Projeto de Extensdo de Fluxo Continuo, que atende 20 mulheres da
regido do Alto oeste Potiguar (Doutor Severiano, Riacho de Santana, Severiano melo, Sdo Miguel e Pau dos
Ferros), cujo critério de selecdo e participacao € apresentar vulnerabilidade social.

A equipe que trabalha com estas mulheres é multidisciplinar, sendo compostas por técnicos, docentes
e discentes do IFRN/PF. As atividades do projeto sdo realizadas por meio de oficinas de producdo de
artesanatos a base dos produtos apicolas, empreendedorismo e cooperativismo, comercializagdo com
participacdo de feiras no estado e memdria e cultura de género, saide da mulher e mercado de trabalho e
género. Os encontros sdo semanais todas as tercas a noite e teve inicio em maio 2017 e tem data prevista para
finalizagdo em dezembro do corrente ano.

A proposta do projeto visa a qualificacdo e formacdo de mulheres cidadas participativas na sociedade
de forma autbnoma, consciente e reflexiva. Por conseguinte, torna-se necessaria a adog¢éo de procedimentos
metodoldgicos que possibilitem a essas mulheres se posicionarem, analisar, falar, colocar seu ponto de vista,
argumentar, escutar, perguntar, elaborar, tornando-se sujeitas ativas de sua aprendizagem. Para isso, é
preciso que o espaco escolar seja um espaco vivo de interagdes, aberto ao real em suas multiplas dimensoes,
transformando-se num ato de reconstrugdo e construcdo do conhecimento em estreita relagio com os
contextos em que sdo utilizados.

Para a identificacdo do perfil das mulheres atendidas pelo projeto foi aplicado vinte questionarios
semiestruturados com os seguintes pontos norteadores: a regido que mora; a idade; a disponibilidade para
participar de todas as atividades previstas no projeto; a vulnerabilidade social e sua escolaridade.

RESULTADOS E DISCUSSAO

As cidades das mulheres participantes do projeto sdo: Doutor Severiano, Riacho de Santana,
Severiano melo, S&o Miguel e Pau dos Ferros.

Na Figura 1A observa-se que a maior disponibilidade de participarem das atividades realizadas pelo
projeto é no turno noturno. Verifica-se na Figura 1B uma maior disponibilidade das participantes de estarem
presentes nas trés vezes ou mais nas atividades do projeto. Com o passar do tempo, 0 sexo feminino vem se
destacando de uma maneira extraordinaria no mercado de trabalho, sendo valorizadas por sua dedicacédo e
organizacao, assim se sobressaindo sobre 0 sexo masculino. Estatisticas apontam que no Brasil se tem mais
mulheres do que homens, e que elas estdo tendo ascensdo social dentro do seu ambiente de trabalho. Elas
sofrem mais com estresse que acarretam no seu dia-a-dia, pois tem que se dedicar em casa da mesma forma
gue no seu emprego (SILVA, 2016).

Quanto a escolaridade, a maior observada para as mulheres foi o ensino médio incompleto. Na Figura 2A
observa-se que as mulheres se dedicaram as suas atividades de ensino mais no periodo noturno, porém a
maioria das participantes ndo estdo estudando (Figura 2 B).
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Figura 1. Comportamento das participantes do projeto “Abelha Operaria Empoderada” para a
disponibilidade em participar das atividades a noite (A); para a frequéncia em que curso pode acontecer (B).

® Sim i - ® 1 vezna semana
® Nio 5 3\ @ 2 vezes na semana
® 3 ou mais vezes

A B

Figura 2. Comportamento das participantes do projeto “Abelha Operaria Empoderada” para o turno ou
turnos que frequenta ou frequentou quando estudava (A); e se estuda atualmente (B).
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® Sim
@ Nio
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A escolaridade em isolado ndo garante a integracdo da mulher ao mercado de trabalho, mas é mais
uma possibilidade que deve ser oportunizada. Quanto mais se interioriza 0 ensino, mais precario ele é em
contexto da maior parte do pais, onde a mulher sofre mais, pois se esta é da zona rural muitas vezes é
deixada de lado na hora da sucesséo do lote de terra da familia e se esta encontra-se na zona urbana, mesmo
gue apresente um pouco mais de escolaridade do que os homens da familia, a sua autonomia nao é refletida
muitas vezes nas decisdes internas familiares (NERI, 2012).

Em relacdo a situacdo de ocupacdo, a maioria das mulheres ndo participa de atividades remuneradas
com carteira assinada (Figura 3). Mesmo estando recebendo renda de alguma fonte, seja no trabalho
informal, ou sendo beneficiaria (Figura 4) de algum programa social, isso por si s6 ndo garante seguranca
financeira para esta mulher, pois ela ndo tem protecdo social, ndo tendo direito a aposentaria por tempo de
servico invalidez provocado por atividade de risco, beneficios quanto ao afastamento para tratamento médico
ou para suas gestacdes (OIT, 2016).

Figura 3. Comportamento das participantes do projeto “Abelha Operaria Empoderada” para a situagdo
ocupacional remunerada. .

@ Empregada com carteira assinada
@ Empregada sem cartsira assinada
@ Trabalha com a familia

@ Trabalhadora rural

@ Outro

Popularizou-se que é normal que a mulher tenha uma menor participagdo no mundo do trabalho em
relacdo aos homens. As possiveis justificativas mostradas sdo a divisdo do trabalho por género, ou seja, as
atividades ditas ferminas e as masculinas, sendo destinadas as mulheres a criacdo dos filhos e as atividades
domésticas, sobrando pouco tempo e apoio da maioria das familias para que esta mulher tenha acesso ao
mundo do trabalho (GUIMARAES, 2012).

Porém observa-se na figura 4, que a maioria das mulheres € beneficiaria de programas sociais assim
mostrando sua fragilidade social da regido.
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Figura 4. Comportamento das participantes do projeto “Abelha Operaria Empoderada’ para o recebimento
de beneficios sociais.
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Hé a necessidade de a¢des que fagam as mulheres se inserirem cada vez mais integrantes no mercado
de trabalho. Nos dias de hoje, percebe-se que as mulheres ndo querem ser apenas zeladoras do seu lar, mas
também possam ter uma independéncia financeira, assim sendo uma parte contribuinte do seu lar, deixando
de lado essa ideia que apenas 0 esposo é a parte principal da renda familiar.

A mulher por décadas sofre preconceito pelo seu género, ainda sofre muito mais pelo motivo de ser
negra. A mulher negra vivencia uma alta precariedade no ambiente de trabalho, sendo submetida a fungdes
mais simples, sem muita qualificacdo. A maior parte dessas mulheres vivenciara em sua infancia o trabalho
domeéstico em casas de senhores.

CONCLUSOES

O empoderamento feminino é uma atitude que deve ser estimulada pelos meios comunicativos,
assim como as institui¢des sociais que se preocupam com uma formagdo mais ética e responséavel, como os
estabelecimentos escolares. As mulheres necessitam ter mais voz e vez em nossa sociedade, seja ao realizar
atividades econdmicas, desempenhar papéis de relevancia em estudos cientificos, ou representarem decisdes
politicas e administrativas.

Quando se observa a realidade da mulher nas zonas rurais essa preocupagdo cresce
exponencialmente. Advindas da cultura sertaneja machista, essas mulheres normalmente sdo subalternas as
imposigdes dos seus maridos, sendo impedidas de exercerem atividades econdmicas mais significativas e até
mesmo de terem acesso a uma educacgao que a possibilite uma emancipacdo de ideias e projetos pessoais.

E necessario, portanto, mais politicas de capacitacio de mulheres em atividades formativas, bem
como acgOes de extensdo por parte das instituicdes educativas, que servirdo de base para sua formacdo pessoal
e profissional, fortalecendo atividades tradicionais como a apicultura e desmitificando as atividades ditas
masculinas.

REFERENCIAS
BRASIL. Instituto Brasileiro de Geografia E Estatistica. . Microdados de pesquisa: sobre os padrdes de
vida. 2016. Disponivel em: <https://downloads.ibge.gov.br/>. Acesso em: 20 set. 2017.

BRUSCHINI, C.; LOMBARDI, M. R. A Bipolaridade do Trabalho Feminino No Brasil
CONTEMPORANEOQ. Cadernos de Pesquisa, S&o Paulo, v. 1, n. 110, p.67-67, jul. 2000.

GUIMARAES, J. R. S. (org.). Perfil do Trabalho Decente no Brasil: Um olhar sobre as Unidades da
Federacdo durante a segunda metade da década de 2000 . Brasilia: OIT, 2012. 416p. Disponivel em:
http://www.oith rasil.org.br/sites/ default/files/topic/ gender/pub/indicadorestdno vo_880.pdf . Acesso em
30/06/2016.

NERI, M. C.. Secretaria de Assuntos Estratégicos da Presidéncia da Republica (Comp.). Perfil
Socioeconémico e Condig¢des de Vida das Mulheres Trabalhadoras do Campo e da Floresta. Brasilia:
Ipea, 2012. 68 p. Disponivel em: <http://www.ipea.gov.br/agencia/images/
stories/PDFs/relatoriopesquisa/121220 relatorio_perfil_socioeconomico.pdf>. Acesso em: 20 set. 2017.
OIT, Organizacao Internacional do Trabalho. Mulheres no trabalho: tendéncias 2016. Genebra: OIT, 2016.
13p. Disponivel em: http://www.ilo.org/wemsp5/groups/publicdgreports/dcomm/publ/documents/
publication/ wems_457096.pdf. Acesso em 30/06/2016.

SILVA, L. C. A EVOLUCAO DA MULHER NO MERCADO DE TRABALHO. 2016. 50 f. TCC
(Graduacéo) Curso de Administragdo, Faculdade de Filosofia, Ciéncias e Letras., Fundacdo Educacional de
Ituverava, Ituverava, 2016.

SOUZA NETO, B. Genealogia e Especificidades acerca de um Tipo de Empreendedor Popular: o arteséo
brasileiro In: Encontro de Estudos Sobre Empreendedorismo e Gestdo de Pequenas Empresas. Anais...
Londrina, v. 2, 2001.

Caderno Verde - ISSN 2358-2367- (Pombal - PB) v. 7, n.2, p.39 - 42, 2017



~ . P A
IX FESTIVAL DO MEL DE SAO JOSE DOS CORDEIROS @ 0
IX SEMINARIO DE INTEGRACAO DA CADEIA PRODUTIVA DA APICULTURA E @@@@
MELIPONICULTURA DO CARIRI PARAIBANO
Il EVENTO TECNICO-CIENTIFICO ‘
22 a 24 de setembro de 2017

GRUPO VERDE DE AGROECOLOGIA E ABELHA

Bebida lactea ndo fermentada de manga adocada com mel: rotulagem
nutricional e aspectos sensoriais

lago Felipe da Silva Leite'; Thauan da Costa Moura?; Fernanda Gomes de Farias®; lanka Carolina
Damasceno Souza®*; Bruno Raniere Lins de Albuquerque Meirele®; Jannine da Silva Fernandes®

Universidade Federal de Campina Grande (UFCG); 2Universidade Federal de Campina Grande (UFCG);*Universidade Federal de
Campina Grande (UFCG); *Universidade Federal de Campina Grande (UFCG); ®Universidade Federal de Campina Grande (UFCG);
Email: iagofelipeeng3@gmail.com

RESUMO: A bebida lactea é um processo simples e de importancia relevante para as industrias de alimentos
e para 0 meio ambiente, pois, além de seu alto valor nutricional, o aproveitamento do soro contribui para a
preservacdo do meio em que vivemos. Visando promover um produto com maior funcionalidade,
objetivamos elaborar uma bebida lactea ndo fermentada com polpa de manga adogada com mel, que
apresente seguranca e qualidade ao consumidor, boas caracteristicas sensoriais, bem como determinar o valor
nutricional da formulacdo com melhor resposta de aceitabilidade. A principio, a bebida foi analisada
microbiologicamente, onde foi possivel perceber uma baixa contaminagdo bacteriana, podendo garantir a
integridade e a satde dos consumidores. Trés amostras da bebida com diferentes proporcGes de mel (10, 15 e
20% m/m) foram analisadas, utilizando os testes sensoriais de aceitacdo e intencdo de compra. Dentre as
formulagdes testadas, a amostra com 15% m/m de mel foi a preferida, com um elevado percentual de
intencéo de compra dos provadores, assim como as maiores médias para todos os atributos avaliados. Trata-
se, portanto, de uma alternativa viavel na agregacao de valor do mel e na ampliacdo do mercado de laticinios

PALAVRAS-CHAVE: Industria de alimentos, Meio ambiente, Valor nutricional, Aceitabilidade.

INTRODUCAO

Produto lacteo resultante da mistura do leite e soro de leite, a bebida lactea é um processo simples e
de importancia relevante para as indudstrias de alimentos. Devido a matéria prima ser um subproduto, hd uma
diminuicdo de custos na producéo, além de reduzir prejuizos ambientais (CUNHA et al., 2008; PFLANZER
et al., 2010). Liquido de cor amarelo-esverdeada, o soro do leite varia sua composicdo de acordo com o
processamento de queijo do qual foi obtido podendo ter sabor ligeiramente doce ou &cido, de acordo com
Venturini filho (2010) caracterizando-se por conter proteinas de alto valor bioldgico e de boa digestibilidade.

Assim, surge como alternativa as bebidas lacteas ndo fermentadas, que sdo muito populares no Brasil,
possuindo em sua formulacdo o soro de leite, sendo a bebida achocolatada a mais comum encontrada
(VENTURINI FILHO, 2010). Com elevado valor nutritivo, além de serem sensorialmente agradaveis,
bebidas baseadas em frutas e derivados do leite também recebem uma notével atencéo devido ao potencial de
crescimento no mercado (SANTOS et al., 2008). Uma opcéo é o uso da polpa de manga em bebidas lacteas
ndo fermentadas, como ja visto por Santos (2008) onde se tornou uma alternativa viavel na regido sudeste da
Bahia, devido ao seu sabor, aroma e coloragdo caracteristicos, além de ser rica em vitamina C, apresentando
valores que variam de, 66,5 mg/100g na fruta verde e 43,0 mg/100g na fruta madura e também pelo pouco
aproveitamento dos frutos que ndo servem para o consumo “de mesa” ou para exportacdo, sendo esta uma
forma de aproveitamento em um novo produto, associado a recuperacdo do soro de leite.

Na busca de reaproveitar e elaborar um produto com alto valor nutritivo, a utilizacdo do mel de abelhas
como adogante proporciona o desenvolvimento de um produto promissor, agregando propriedades
nutracéuticas, gerando um produto com potencial funcional (FRUTUQOSO et al., 2012). Visto que a
apicultura é uma das alternativas rendaveis para o pequeno produtor familiar, que além do baixo custo de
instalacdo, pequenas areas de terra, entre outros beneficios, possibilitam de adquirir o enxame na natureza e
desenvolver outras culturas, ndo exigindo que o produtor trabalhe diariamente no manejo. Buscando
alternativas tecnoldgicas que proporcione a agregacao de valor ao mel e o aproveitamento do soro do leite,
objetivou-se elaborar uma bebida lactea ndo fermentada com soro de leite adocada com mel de abelha que
apresente boas caracteristicas sensoriais, bem como determinar a rotulagem nutricional da formulagdo com
melhor resposta de aceitabilidade.
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MATERIAL E METODOS

Foram elaboradas trés formulacdes da bebida lactea ndo fermentada, apresentadas na Tabela 1,
de acordo com metodologia de Cruz et al. (2009), com adaptacOes. A elaboracéo foi realizada no
Laboratorio de Tecnologia de Leite e Derivados da Universidade Federal de Campina Grande, onde
a base lactea (Leite UHT integral + soro de leite) foi pasteurizada a 95°C por 5 minutos, e entdo resfriada a
42°C. Adicionou-se a polpa de manga e em seguida o mel nas diferentes proporc@es para cada formulacéo
(10%, 15%, 20% m/m), sendo posteriormente homogeneizados em liquidificador. As embalagens utilizadas
para o acondicionamento das bebidas foram submetidas ao processo de esterilizacdo em &gua fervente, e por
fim foram armazenadas sob refrigeracdo.

Amostras indicativas da bebida foram submetidas a avaliacdo microbiolégica por meio de determinacéo
de Numero Mais Provavel (NMP) de coliformes totais e de coliformes termotolerantes e pesquisa de
Salmonella (Brasil, 2001), antes da avaliacdo sensorial, a qual foram submetidas 24 horas ap6s o
processamento, aos testes de aceitacdo e de intencdo de compra, de acordo com a metodologia recomendada
pelo Instituto Adolfo Lutz (BRASIL, 2005), com a participacdo de 100 provadores ndo treinados. Para a
determinacdo da composi¢do quimica das amostras, foi utilizada a Tabela Brasileira de Composi¢cdo de
Alimentos — TACO (NEPA/UNICAMP, 2006). Em seguida, foi elaborada a rotulagem nutricional, de acordo
com as diretrizes vigentes da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), RDC 259 (ANVISA,
2002), RDC 359 (ANVISA, 2003a) e RDC 360 (ANVISA, 2003b).

Os dados obtidos na analise sensorial do teste de aceitacdo serdo submetidos a analise de Variancia
(ANOVA) e ao teste de Tukey (p < 0,05), utilizando-se o programa Assistat (SILVA; AZEVEDO, 2016).

Tabela 1. Formulagdo da bebida lactea ndo fermentada de manga adogada com mel

Ingredientes (%0) Formulagéo 1 Formulagéo 2 Formulagéo 3
Leite UHT integral 47 44 41
Soro de leite 31 29 27
Polpa de manga 12 12 12
Mel 10 15 20

RESULTADOS E DISCUSSAO

Com relacdo as andlises microbioldgicas, pode-se observar auséncia de Salmonela spp. e uma contagem
de < 3,0NMP/ml para Coliformes a 35°C e 45 °C, onde s&o indicativos de que a amostra elaborada se mostra
com baixa contaminacdo bacteriana, confirmando a adogdo de boas praticas de fabricacdo, desde as etapas de
processamento até o armazenamento, estando assim, dentro dos padrBes e parametros exigidos pela
legislacdo vigente — RDC n°® 12/2001 da ANVISA, além disso, pode garantir a integridade e a salde dos
consumidores.

Em relacdo a analise sensorial, observou-se que os valores apresentaram notas acima do escore 6 (gostei
ligeiramente) refletindo em boa aceitagédo de todas as amostras analisadas (Tabela 2).

Com relacdo aos atributos aparéncia e cor, a amostra de 20% de mel apresentou menores valores, o que
pode ter sido influenciado pela concentracdo de mel, a qual deixou a bebida lactea mais escura, recebendo
assim, menores notas. Para o aroma, a bebida lactea com 15% obteve maior aceitacdo, ndo diferindo
estatisticamente da amostra de 10%. A maior concentragdo de mel na amostra de 20% pode ter influenciado
0 aroma, pois o0 mel deixa um odor fortemente caracteristico.

Em relacdo ao sabor foi observado que a amostra mais aceita foi a de 15% de mel, que destacou-se por
estar com um docura nem tdo acentuada como a de 20%, que foi a segunda mais aceita, hem a baixa dogura
gue se apresentava a de 10%, a menos aceita, onde prova que a concentracdo de mel em diferentes
propor¢bes foi a principal forma de avaliagdo do sabor da bebida lactea. A textura ndo diferiu
significativamente para as trés concentragdes de mel.

De acordo com os resultados da impressao global, é observado que as amostras de 15 e 20% de mel
foram as que obtiveram melhores notas, indicando que 10% de mel foi insuficiente para adocar a bebida
lactea. Porém, podemos concluir que a amostra de 15% de mel é a mais indicada para o mercado, pois a
menor concentra¢do de mel diminuird nos custos de producédo, gerando um produto muito bem aceito pelo
mercado.

O resultado do teste de intencdo de compra esta de acordo com os resultados da analise sensorial, onde
foi observada uma maior intencdo de compra da amostra com 15% de mel, a qual tem uma baixa rejeicdo. A
amostra de 20% de mel obteve consideraveis valores na intengdo de compra, mas ficando inferior a de 15%
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de mel. A amostra que teve maiores indices de rejeicdo foi a de 10% de mel, comprovando que a baixa
concentracdo de mel ndo foi suficiente para adocar a bebida lactea.

Tabela 2. Média e desvios padrdes das bebidas lacteas ndo fermentadas de manga adocada com mel

Impresséo

FormulagGes Aparéncia Cor Aroma Sabor Textura global

20% de mel  6,97°+ 1,39 7,23°+1,22 6,96°+ 1,56 7,00°+1,70 7,11%+1,73 7,14°+ 1,26
15% de mel  7,56°+1,17  7,66% 1,02 7,49%+1,40 7,64°+1,37 7,09°+148 7,51 +1,25
10% de mel  7,44°+ 1,40 7,50%+1,17 7,25®+153  6,28°+1,80 6,62°+1,65 6,64°+ 1,55

* Média * desvio padrdo. Médias seguidas pela mesma letra, na mesma coluna, ndo diferem entre si pelo teste de Tukey (p < 0,05).
** Escala: 1- Desgostei extremamente; 5- Nem gostei, nem desgostei; 9- Gostei extremamente.

Considerando as respostas sensoriais, e constatando-se que a amostra de 15% de mel foi a formulacéo
mais aceita e preferida dentre as analisadas, procedeu-se a analise da sua composi¢do nutricional e
desenvolvimento da rotulagem nutricional (Tabela 3). A formulacéo apresentou valor energético de 179 kcal
que representa 9% do valor diario de referéncia, um pouco acima do que preconiza a RDC 359 (ANVISA,
2003), que dispde sobre porgdes de alimentos embalados para fins de rotulagem nutricional de alimentos,
onde estabelece um valor médio de 125 kcal para porcao de leite e derivados (200 mL), onde esse aumento
provavelmente tenha acontecido devido a adi¢éo do leite integral UHT e mel de abelha a formulagéo.

Em comparacdo com bebidas lacteas UHT achocolatadas ou a base de frutas que utilizam o soro do
leite em sua formulacédo, presentes no comércio em geral e altamente consumidas, os valores energéticos, de
carboidratos, proteinas, lipidios, fibra alimentar e sédio s@o semelhantes, porém hé variagdes na composicdo
guimica da bebida lactea, que podem ser atribuidas tanto com o leite utilizado (integral, semidesnatado ou
desnatado), como a variedade de ingredientes que podem ser adicionados na fabricacdo da bebida lactea,
como a adicdo de diferentes adocantes, 0 que justifica os valores encontrados no presente estudo, quando o
mel foi usado como veiculo de dogura.

Tabela 3. Informacdo nutricional para 200 ml da formulagdo de bebida lactea ndo fermentada de manga
adogada com mel de abelha.

Quantidade por porcdo de 200 ml (1 copo)

Itens Valores % VD (*)
Valor energético 179 Kcal ou 752 KJ 9%
Carboidratos 35,09 12%
Proteinas 3,39 4%
Gorduras totais 309 5%
Gorduras saturadas 1,79 8%
Gorduras trans 0g **
Fibra alimentar 0,29 1%
Saédio 97 mg 4%

* Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 Kcal ou 8400 KJ
** Valores ndo calculados

CONCLUSOES

A bebida lactea ndo fermentada de manga adocada com mel constitui-se de um produto com alto
valor nutritivo que pode promover varios beneficios a salde, além disso, apresentou boas caracteristicas
sensoriais e um grande potencial de intencdo de compra por parte dos consumidores. As amostras com 15 e
20% de mel foram as mais aceitas, porém a amostra de 15% € a mais indicada para a producéao industrial,
pois diminuira os custos de producdo devido a diminuigio da concentragio do mel. E necesséaria também a
criacdo de uma legislacao especifica para bebidas lacteas ndo fermentadas.
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RESUMO: Obijetivou-se com este trabalho investigar a frequéncia de Apis mellifera L. durante o
forrageamento em darea experimental com cultivo de girassol sob condicdo semiarida. O trabalho foi
realizado entre os dias 23 a 26 de novembro de 2015, em um cultivo de girassol localizado na Universidade
Federal de Campina Grande - campus Pombal, onde foram realizadas caminhadas na area estudada em
guatro dias consecutivos, avaliando a frequéncia de abelhas coletoras durante o dia dentro da area de cultivo
de girassol, nos horérios de 5:00 da manh& as 17:00 da tarde, sendo observado o tipo de alimento coletado e
contados o numero de individuos de Apis mellifera L. escolhidas ao acaso nas flores de girassol, onde a cada
duas horas era realizada uma caminhada continua pela area estudada. Um total de 1.183 abelhas foi
contabilizado visitando as inflorescéncias, e o horéario de maior frequéncia foram as 17hr, sendo a coleta de
néctar em relagdo a coleta de pdlen bem maior durante todo o periodo de observag&o.

PALAVRAS-CHAVE: Flora apicola; Helianthus annuus L.; Recursos florais.

INTRODUCAO

As abelhas séo os principais agentes polinizadores, contribuindo para o equilibrio ambiental. A sua
alimentacdo é basicamente pelo néctar e o pdlen coletados das flores, sendo o néctar constituinte da parte
energética e o polen a parte proteica e mineral da dieta. A Apis mellifera L. é a espécie de abelhas mais
abundante, sendo conhecidas como abelhas africanizadas. Por ser uma espécie generalista, se alimentam de
grande variedade de flores e se adapta a variados habitats (SILVA, 2005).

Uma das caracteristicas que torna as abelhas importantes polinizadoras de muitas espécies de plantas
é o fato de visitarem inGmeras flores a cada ida ao campo. A fidelidade a uma dada espécie € importante
também, pois quanto maior a probabilidade de transferir pélen, consequentemente, maior eficiéncia na
polinizacdo (MORGADO et al., 2002).

O girassol (Helianthus annuus L.) é uma planta composta por um grande nimero de flores agrupadas
diretamente sobre um disco chamado capitulo. Tanto o pélen quanto o néctar sdo atrativos as abelhas. O
néctar é secretado na base do florete, durante o periodo de florescimento, mas sua produgdo decresce
enquanto os estigmas estéo receptivos. Os nectarios extraflorais das brécteas e sobre as folhas, s&o as vezes
visitados por abelhas, principalmente no periodo da manhd (MORETI, 1996).

Diante do exposto e tendo em vista que o periodo de visitacdo as flores pelas abelhas é bastante
variado e depende de varios fatores, como a espécie vegetal, a disponibilidade de recursos florais, a
influéncia das varidveis climéaticas e o horério de visita, objetivou-se investigar a frequéncia de Apis
mellifera L. durante o forrageamento em area experimental com cultivo de girassol sob condi¢do semiarida.

MATERIAL E METODOS

O trabalho foi desenvolvido em uma area experimental com o cultivo de Girassol localizado no
Centro de Ciéncias e Tecnologia Agroalimentar da Universidade Federal de Campina Grande, Campus de
Pombal (CCTA/UFCG), municipio de Pombal- PB. Localizado no Sertdo, aproximadamente a 371 km da
capital, Jodo Pessoa. Encontra-se a aproximadamente 184 m de altitude média do mar, com as coordenadas
geograficas de 06°46°12° S e 37°48°07°W.

O clima predominante em Pombal é do tipo quente e Umido. O municipio esta localizado na
regido semiarida do Nordeste brasileiro, no Estado da Paraiba. Com mais pluviosidade no verdo que no
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inverno. Segundo a escala de Kdppen e Geiger o clima é classificado como Aw. 26.7 °C é a temperatura
média, 765 mm ¢é o valor da pluviosidade média anual. O més mais seco é setembro e tem 4 mm de
precipitacdo. O més de marco é o0 més com maior precipitacdo, apresentando uma média de 200 mm. Sua
cobertura vegetal é a Caatinga do tipo Hiperxerofila, tipica da regido semiarida e possuindo trechos de
Floresta Caducifélia. A Figura 1 mostra o grafico da temperatura e umidade média obtidas durante a
conducdo do experimento, onde a temperatura e umidade variam de acordo com o avango do horario.

Figura 1. Temperatura e Umidade média diaria do forrageamento da Entomofauna visitante nos girassois.
Pombal, Paraiba
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O experimento foi conduzido em novembro de 2015, nos horarios de 5:00 da manha as 17:00 da
tarde durante 4 dias, sendo observado o tipo de alimento coletado e contados o numero de individuos de Apis
mellifera L. escolhidas ao acaso nas flores de girassol, a cada duas horas era realizada uma caminhada
continua pela area estudada (Figura 2), assim determinando o horério de pastejo. Durante o periodo de
observagdo também foram cronometrados os tempos de visita das abelhas nas flores, dando interesse
separadamente, as coletoras de polen e as coletoras de néctar.

A frequéncia de abelhas coletoras durante o dia dentro da area de cultivo de girassol foi avaliado
definindo um percurso irregular, no qual foram feitas as observages do nimero de abelhas forrageando nas
flores. O percurso foi feito em 7 (sete) horéarios do dia: 05:00 h, 07:00 h, 09:00 h, 11:00 h, 13:00 h, 15:00 h,
17:00 h durante o periodo de 4 dia (os horarios correspondem aos tratamentos, e a cada repeti¢do equivale a
um dia de observagdo), durante os quais foi registrado o numero total de abelhas nas flores, observando
quais as coletoras de pélen e as coletoras de néctar.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Observa-se (Figura 2) que os horérios de 5:00 hrs, 11:00hrs da manha e 13:00 da tarde houve uma
visitagdo decrescente das Apis coletoras de pdlen. Ja para o Néctar, as 5:00hrs da manh& foi o horério de
menor visitacdo, mantendo o dia em visitacdo estavel e sendo o pico de visitagdo as 07:00 e 17:00hrs, ou
seja, podemos observar nitidamente que foram os horarios que ocorreram maior frequéncias nas flores de
girassol, principalmente para a coleta de néctar.

Isso pode ser explicado pelo fato de que durante os primeiros horarios da manha as flores possuem
uma maior presenca de polen; em contrapartida, os horérios apdés o meio dia, geralmente os teores de
acucares no néctar sao mais elevados em comparacdo com os indices matutinos.

Estudos corroboram com os resultados obtidos, Malerbo-Souza e Halak (2011) avaliando a
frequéncia e comportamento de abelhas e outros insetos em flores do algodoeiro verificaram com relacéo a
abelha A. mellifera, para coleta de néctar, essa espécie visitou as flores do algodoeiro das 10h00 as 18h00,
sendo observado um pico de frequéncia entre 12h00 e 15h00. Para coleta de polen, as visitas ocorreram
principalmente no periodo da manh, onde essas abelhas visitaram as flores das 6h00 &s 13h00, com um pico
de frequéncia entre 8h00 e 11h00.

Estudando a influéncia da visita de abelhas nas inflorescéncias e na polinizagdo dessa planta, Moreti
(1989) e Silva (1990), destacam que a visitacdo desses insetos leva ao aumento da producdo e a qualidade
das sementes, visto que o nimero de visitas que uma flor recebe pode influenciar diretamente no sucesso
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reprodutivo, pois quanto maior o nimero de visitas, maior a probabilidade de haver a polinizacdo (FREE,
1993).

Figura 2. Frequéncia de Apis mellifera L. durante o forrageamento em &rea experimental com cultivo de
girassol no sertdo paraibano.
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CONCLUSOES

As Apis melifera L. visitam as flores de H. annuus durante todo o dia para a coleta de recursos
florais, sendo a coleta de néctar sempre superior a coleta de pélen. Dessa forma, além das abelhas tanto
podem contribuir para a polinizagdo do girassol como podem servir simultaneamente para a producdo de
mel.

REFERENCIAS
FREE, J. B. Insect pollination of crops. 2 ed. London: Academic Press, 1993. 684p.

MALERBO-SOUZA; D. T.; HALAK, A. L. Frequéncia e comportamento de abelhas e outros insetos nas
flores do algodoeiro (Gossypium hirsutum L.). Zootecnia Trop., 29(4): 475-484. 2011.

MORETI, A. C. C. C. Estudo sobre a polinizacdo entomdfila do girassol (Helianthus annuus L.)
utilizando. diferentes métodos de isolamento da flora. Piracicaba: Escola Superior de Agricultura “Luiz
de Queiroz”, 1989. 126 f. Tese de Doutorado, 1989.

MORETI, A. C. C. C. Polinizagdo em girassol. Mini-curso. In: CONGRESSO BRASILEIRO DE
APICULTURA, 11., Teresina, 1996. Anais... Teresina: Confederacdo Brasileira de Apicultura, 1996. p.135-
141.

MORGADQO, L. N., F. C. CARVALHO, B. SOUZA, M. P. SANTANA. Fauna de Abelhas (Hymenoptera:
Apoidea) nas flores de girassol Helianthus annuus L., em Lavras — MG, Ciéncia Agrotecnica 26: 1167-
1177. 2002.

SILVA, M.N. da. A cultura do girassol. Jaboticabal: FUNEP, 1990. 67 p.
SILVA, S. J. R. Fontes de p6len, mel amargo e p6len toxico Utilizados por trés subespécies de abelhas
Apis mellifera L., (Africanas, Italianas e Carnicas) na Amazdnia Setentrional, Brasil. Manaus, 2005.

140f. Tese (Doutorado em Ciéncias Bioldgicas) Instituto Nacional de Pesquisas da Amazdnia, Universidade
Federal do Amazonas, 2005.

Caderno Verde - ISSN 2358-2367- (Pombal - PB) v. 7, n.2, p.47 - 49, 2017



IX FESTIVAL DO MEL DE SAO JOSE DOS CORDEIROS ‘
IX SEMINARIO DE INTEGRACAO DA CADEIA PRODUTIVA DA APICULTURAE

MELIPONICULTURADO CARIRI PARAIBANO (%@

w

Il EVENTO TECNICO-CIENTIFICO
22 a 24 de setembro de 2017

GRUPO VERDE DE AGROECOLOGIA E ABELHA

Perfil dos criadores de Apis mellifera L. no municipio de Aparecida,
Paraiba

Mateus Gongalves Silva'*; Maria Candida de Almeida Mariz Dantast;Joserlan Nonato Moreirat;Vanclea
Teles da Silva Sousat; Mayslane de Sousa Gomes?;Weliton Carlos de Andrade?

YInstituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia da Paraiba, Campus Sousa-PB; 2Universidade Federal de Campina Grande,
Campus Pombal-PB; 3 Universidade Federal do Recdncavo da Bahia*autor correspondente matheus.goncalves2102@gmail.com

RESUMO: A criacdo de abelhas é uma atividade de grande importancia cultural, social e econdmica, e vem
sendo amplamente desenvolvida por pequenos agricultores do Nordeste. Dessa forma, objetivou-se
caracterizar os apicultores do municipio de Aparecida na Paraiba, conforme seus aspectos sociais,
econdmicos, de producédo e de venda. O periodo de realizagdo da pesquisa ocorreu entre agosto e setembro
de 2017, com entrevistas e aplicacdo de questionario direto aos produtores, observando 0s seguintes
parametros: sexo, distribuicdo etéria, grau de escolaridade, acesso a crédito, associativismo, tempo de
atividade, colmeias em producdo, formas de vendas dos produtos da colmeia e qual a representacdo da
apicultura na renda familiar. Pode-se que os apicultores aparecidenses, possuem bastante experiéncia na area,
estdo organizados em cooperativas, mas ainda carecem de recursos e instrumentos que contribuam no
aumento na producédo e desenvolvimento da apicultura no municipio, possibilitando melhores condiges de
vida para as familias camponesas que vivem da agropecuaria.

PALAVRAS-CHAVE: Apicultura; Aspectos sociais; Renda familiar.

INTRODUCAO

Nos ultimos anos a apicultura vem ganhando grande destagque no Brasil, sendo impulsionada
principalmente por fatores como, grande diversidade floristica, a abertura e crescimento de novos mercados
consumidores, e 0 aumento significativo na produtividade com a africanizacdo das abelhas (HENRIQUE, et
al, 2008).

De acordo com Azevedo (2012),0 crescimento da populagdo mundial acarreta a necessidade do
aumento na producdo de alimentos para suprir a caréncia de uma alimentacdo mais saudavel que esta sendo
procurada cada vez mais por consumidores que visam a seguranca alimentar e a qualidade dos produtos.
Apesar do mel ser o principal produto das abelhas (JAFFE et al. 2015), elaborado a partir do néctar das flores
(BRASIL, 2000), outros produtos como a cera, geleia real, propolis, veneno, pélen e até a prestacdo de
servicos de polinizagdo as culturas vegetais sdo também proporcionadas pela arte de criar estes magnificos
insetos (MOREIRA, 1993).

Contudo a apicultura é considerada no agroneg6cio um sistema de producdo que preenche todos os
requisitos do tripé da sustentabilidade, gerando renda para a agricultura familiar e a preservacdo do meio
ambiente. As abelhas fazem um 6timo trabalho de preservacdo e reproducdo de varias espécies de plantas
domesticadas e silvestres, pela polinizacdo (SOUZA; OLIVEIRA, 2014). No nosso pais, estima-se que 350
mil pessoas vivem com a renda da apicultura (SABBAG; NICODEMO, 2011).

Para que produtos oriundos da criacdo de abelhas Apis mellifera obtenham competitividade no
mercado € necessario ndo s6 que demonstrem as caracteristicas de produto natural, mas que apresentem
qualidade e competitividade dentro deste mercado, cada vez mais exigente. Para tal, é preciso que
disponhamos das mais diversas informacdes acerca deste sistema de produgo, tais como quem a pratica, sua
situagdo social, econdmica e a rentabilidade desta atividade para as familias praticantes (COSTA JUNIOR et
al., 2015; HENRIQUE et al, 2008).

Sendo assim, objetivou-se, identificar o perfil dos apicultores no municipio de Aparecida, Paraiba,
guanto aos seus aspectos sociais, econémicos e de producao.

MATERIAL E METODOS
O estudo foi realizado no municipio de Aparecida (PB), localizado a 409 km da capital Jodo Pessoa,
(altitude de 300m e coordenadas geograficas de 38° 05’ 13”” longitude oeste e 06° 47” 02”’ de latitude sul),
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localizado na regido Oeste da Paraiba, limitando-se a Oeste com Sousa, ao Sul Sdo José da Lagoa Tapada, a
Leste S&o Domingos e Pombal, e a Norte S&o Francisco, ocupando uma area de 222,7 km2. A vegetacdo é de
pequeno porte, tipica de caatinga xerofitica, onde se destaca a presenca de cactaceas, arbustos e arvores de
pequeno a médio porte. O clima é do tipo semiarido quente e seco com chuvas mal distribuidas (BRASIL,
2005).

Adotando o procedimento amostral aleatorio simples, foram realizadas 15 entrevistas através de
questionarios semiestruturados com apicultores residentes na zona urbana e comunidades rurais do
municipio. As perguntas referentes aos aspectos sociais, econdmicos e produtivos, seguiram o modelo de
maultipla escolha, conferindo assim o diagnostico do perfil dos apicultores aparecidenses, possibilitando a
sistematizacdo e reflexdo da pesquisa. Os dados foram analisados por estatistica descritiva, expressa em
porcentagem e os gréficos confeccionados no software Excel 2016°.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Dos apicultores participantes, treze sdo do género masculino e somente duas do género feminino,
sendo que todos praticam a criagdo de Apis mellifera, com apiérios do tipo fixo. Na Figura 1 A e B, observa-
se a distribuicdo etaria e grau de escolaridade dos apicultores de Aparecida.

Figura 1. Distribuicdo etéria (a) e escolaridade (b) dos apicultores do municipio de Aparecida, Paraiba
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Observa-se que grande parte dos apicultores tém idade entre 37 e 47 anos e nao chegaram a concluir
0 Ensino Fundamental, o que demonstra certo grau de experiéncia e de dificuldade de acesso ao ensino
basico. Azevedo (2012) atesta quenomunicipio de Catolé do Rocha (PB), a maioria dos apicultores tém mais
de 46 anos de idade. Em relagdo a escolaridade dos apicultores, Pimentel et al. (2016), pesquisando criadores
de abelhas africanizadas nos municipios do Sul da Bahia, constataram que 43% dos apicultores néo
concluiram o ensino fundamental, e apenas 13% tem o ensino superior completo, dados semelhantes ao do
nosso estudo.

Na Figura 2,verifica-se a situacdo econdmica no inicio da atividade, expressando dados acerca do
associativismo e do acesso ao crédito para adquirir os instrumentos inicias imprescindiveis na apicultura,
como caixas padronizadas, equipamentos de protecdo individual (EPI), fumegadores, méaquinas para extragdo
e decantacdo do mel, entre outros.

Figura 2. Situacdo dos apicultores do municipio de Aparecida, Paraiba, quanto ao associativismo (a) e
acesso ao crédito (b).
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Para a participagdo associativa 73,33% dos apicultores estdo associados e apenas 26,67% néo séo
associados a nenhuma cooperativa ou associacdo, o que demonstra que muitos dos apicultores procuram se
organizar e unir forcas em busca de melhorias para o crescimento da atividade apicola. A respeito do acesso
ao crédito, a maioria dos participantes ndo tiveram acesso, o que pode demonstrar dificuldade de acesso ou
uma falta de incentivo por parte de érgdos fomentadores de microcrédito na regido para o desenvolvimento
da apicultura na regido.

Representando as tradi¢des e a forca do movimento apicola no municipio, verifica-se na figura 3, o
tempo de atividade dos apicultores e a quantidade de colmeias.

Figura 3. Tempo de atividade (a) e quantidade de colmeias (b) dos apicultores do municipio de Aparecida,
Paraiba.
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Observa-se que had uma predominancia de criadores que estdo de 6 a 10 anos exercendo a atividade
(Figura 3). Fato como este demostra que as pessoas estdo ultimamente procurando novas formas de obterem
uma renda extra. Matos e Freitas (2016), obtiveram resultados indicando que no municipio de Mombagca
(CE), 73,33% dos entrevistados exercem a atividade ha mais de 10 anos, podendo nesta regido existir uma
melhor atratividade para a producdo apicola. Sobre a quantidade de colmeias, grande parte dos entrevistados
possuem entre 11 e 20 colbnias em producdo, confirmando que h& necessidade de um incentivo para
obtencdo de novos enxames.

Com relacdo aos produtos explorados pelos apicultores Aparecidenses, 100% produzem somente 0
mel para comercializacdo, com possibilidade de futuramente expandir a criagdo e comecar a produzir cera,
prépolis, pdlen e geleia real para o mercado consumidor.Na figura 4, observa-se respectivamente, as formas
mais vigentes de venda do mel e a representatividade da producdo na renda familiar.

Figura 4.Formas de venda do mel(a) produzido pelos apicultores e representacdo na renda(b) familiar no
municipio de Aparecida, Paraiba.
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Constatou-se que a maioria dos criadores (73,33%), preferem comercializar o seu mel através da
cooperativa a qual estdo associados, pois lhes permite uma melhor possibilidade de competicdo com outros
produtos através do Servico de Inspecdo Federal (SIF), selo que autoriza a comercializagdo do mel fora dos
limites do estado. E conforme a obtencGes dos dados a representacdo a apicultura na renda das familias
entrevistadas fica entre 25 a 50% demonstrando que a apicultura é uma atividade agropecuaria
complementar.
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CONCLUSOES

Os apicultores de Aparecida, Paraiba, possuem experiéncia na drea, estdo organizados em
cooperativas, mas precisam de recursos que propiciem o0 aumento da producdo e desenvolvimento da
apicultura no municipio, possibilitando melhores condicGes de vida para as familias camponesas que vivem
da agropecuaria.
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RESUMO: Obijetivou-se verificar o comportamento térmico de colmeias de Apis mellifera por meio da
termorregulagdo durante periodo de estiagem na Regido do Sertdo da Paraiba. O trabalho foi realizado em
apiario experimental da Universidade Federal de Campina Grande, Pombal. O registro das temperaturas e
umidade relativa do ambiente externo e do interior foram realizadas em 4 colmeias a cada 2 horas a partir das
5 horas as 17 horas em duas ocasifes antes do fornecimento da alimentacao artificial e 30 dias apds o inicio
do suprimento da alimentacéo. Verificou-se 0 comportamento da temperatura e umidade relativa interna das
colmeias de Apis mellifera comparando com as condi¢des do meio ambiente em duas condicfes, antes do
fornecimento de alimentacéo artificial as abelhas e 30 dias ap6s o inicio do suprimento de alimento fornecido
semanalmente. No comportamento térmico das Apis mellifera ndo ocorreu termorregulacdo manteve-se
semelhantes as medi¢@es no interior da colmeia e do ambiente externo.

PALAVRAS-CHAVE: Apicultura; Termorregulacdo; Alimentacao artificial

INTRODUCAO

A apicultura que é a criagdo racional de abelhas do género Apis, espécie da qual possuem ferrdo,
proporciona ao homem do campo como o mel, geleia real, cera, propolis, polen, e, ainda, contribui com a
polinizacdo das espécies vegetais, contribuindo de maneira direta para a produgdo de alimentos vegetais
(MOREIRA, 1993).

No fim da década de 90 a atividade apicola vivenciou no Nordeste, como um todo, um inicio de forte
crescimento. Sendo que, em alguns estados como o Piaui a apicultura se iniciou como atividade profissional
por volta 1970 com apicultores vindos de Sdo Paulo (PEREIRA; VILELA, 2003).

O Nordeste brasileiro apresenta uma grande diversidade floristica de interesse apicola, caracteristicas
do bioma Caatinga que abriga, além da vegetacdo caducifélia, outras plantas com fisionomia e flora
diferenciada. Das varias formacGes vegetacionais presentes no bioma, as florestas situadas nas serras sdo as
de maior riqueza floristica (RODAL; NASCIMENTO, 2002).

Entretanto toda essa diversidade de flora apicola se tonar escassa durante a estacdo seca, ocasionado
a reducdo da area de pasto apicola e, consequentemente de alimento para as abelhas (PEREIRA et al., 2006).
A seca também agrava outro problema, as altas temperaturas da regido e a baixa umidade relativa do ar, que
podem acarretar mudangas de comportamentos para as abelhas.

O controle da temperatura em um sistema fisico ou em um organismo vivo é chamado
termorregulagdo. Parte do sucesso ecoldgico de insetos sociais € que eles tém pelo menos alguma capacidade
de regular a temperatura dentro de seus ninhos (WILSON, 1971). Para se obter sucesso durante o
desenvolvimento da cria e sobrevivéncia da coldnia é extremamente importante controlar a temperatura
dentro da colbnia, pois, além de afetar caracteristicas morfolégicas e a sobrevivéncia da cria, um
desenvolvimento em temperaturas “inadequadas” pode afetar outros fatores fisiologicos dos individuos e
assim gerar consequéncias posteriores na sua vida adulta (TAUTZ et al., 2003; JONES et al., 2005).

Assim, objetivou-se verificar o comportamento térmico de colmeias de Apis mellifera por meio da
termorregulacdo durante periodo de estiagem na Regido do Sertdo da Paraiba.

MATERIAL E METODOS

O trabalho foi realizado em apiario experimental da Universidade Federal de Campina Grande no
Centro de Ciéncias e Tecnologia Agroalimentar Campus Pombal. As coordenadas geogréaficas locais de
referéncia sdo 6°48°16” de latitude Sul, 37°49°15” de longitude Oeste e altitude média de 144 m; O clima ¢
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do tipo Tropical Semiarido, com chuvas de verdo. O periodo chuvoso se inicia em novembro com término
em abril. A precipitacdo média anual é de 431,8mm.

O registro das temperaturas e umidade relativa do ambiente externo e do interior foram realizadas em
4 colmeias a cada 2 horas a partir das 5 horas as 17 horas em duas ocasifes antes do fornecimento da
alimentagdo artificial e 30 dias apds o inicio do suprimento da alimentagcdo. Para os registos dessas
informacdes foram utilizado um term6émetro do tipo Max-Min Thermo Hygro. (Figura 1)

Figura 1. Registro dos dados de temperatura e umidade durante 0 acompanhamento em apiario experimental
do Centro de Ciéncia e Tecnologia Agroalimentar Universidade Federal de Campina Grande, Campus
Pombal.

Na regido durante a época de realizagdo do trabalho (dia 27 de agosto ate o dia 29 de setembro de
2016) ndo ocorreram chuvas, segundo informacdes da AESA (Agéncia Executiva de Gestdo das Aguas do
Estado da Paraiba) os meses foram marcados com um indice de 0,0 mm de acumulo de chuva mensal.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Na figura 2 verifica-se 0 comportamento da temperatura e umidade relativa interna das colmeias de
Apis mellifera comparando com as condi¢Ges do meio ambiente em duas condi¢es, antes do fornecimento
de alimentacdo artificial as abelhas e 30 dias ap6s o inicio do suprimento de alimento fornecido
semanalmente.

Figura 2. Comportamento da temperatura e umidade relativa ar comparativa da parte externa e da parte
interna das colmeias em duas situagdes antes do fornecimento da alimentacdo artificial (A) e 30 dias ap6s o
inicio do suprimento de alimento (B). Pombal.
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Em pesquisas realizadas por Dadant (1975) verificou que a temperatura tem forte influencia sobre as
atividades das abelhas A. mellifera como as atividades de forrageamento, que sdo realizadas em temperaturas
entre 10° a 38°C. Enquanto no interior da colmeia a temperatura ideal para a boa postura da rainha e um bom
desenvolvimento das larvas, varia entre 30 e 40°C. Com isso as condi¢Oes as temperaturas internas e
externas observadas proporcionam a realizacdo normal das atividades apicola.

Em relacio ao comportamento forrageiro das A. mellifera, Malerbo-Souza e Silva
(2011),.observaram que as coletas mais abundantes de néctar foram entre as temperaturas 15,48 e 31,09°C, e
a umidade relativa do ar entre 43,13 e 92,70%. Para poélen, as temperaturas ideais foram entre 15,48 e
27,61°C, e umidade relativa do ar ideal entre 45,00 e 89,50%, sendo que a temperatura influenciou o
comportamento forrageiro da A. mellifera, porém ndo foi limitante para a espécie.

CONCLUSOES
No comportamento térmico das Apis mellifera ndo ocorreu termorregulagdo manteve-se semelhantes
as medi¢des no interior da colmeia e do ambiente externo.
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RESUMO: Trabalhar a sustentabilidade dos agroecossistemas € permitir aos agricultores familiares
potencializar suas atividades, agregando valor a producdo e enriquecendo o ambiente natural. O uso de
abelhas sem ferrdo é de extrema importancia para efetivar agdes que visem a promocédo da sustentabilidade
ambiental, alimentar, nutricional, social e cultural, todavia, é preciso disseminar as propostas e os dias de
campo sdo importantes estratégias metodoldgicas para socializar conhecimentos com agricultores. Nesse
cenario, objetivou apresentar a inser¢do da atividade de meliponicultura nos sistemas agroflorestais
(policultura), como possibilidade de agregacdo de renda aos agricultores pela diversificacdo da producédo e
como estratégia de conservagdo ambiental. A atividade aconteceu na area experimental de policultura do
campus da Universidade Federal de Campina Grande, em Sumé. Os agricultores tiveram a oportunidade de
conhecer as duas estratégias e compartilhar seus saberes com o0s académicos, numa proposta de
fortalecimento do protagonismo das juventudes e dos agricultores.

PALAVRAS-CHAVE: Abelhas; Cupira; Sustentabilidade; Semiarido; Agroecossistemas.

INTRODUCAO

Abelhas sdo insetos alados, pertencente a ordem Hymenoptera, da superfamilia Apoidea, subgrupo
Anthophila, conhecidos por seu expressivo papel no processo de polinizacdo. Dentre as abelhas existentes no
mundo, dois grandes grupos tém maior destaque sendo a Apis, oriunda do Velho Mundo, criada em larga
escala para a producdo de mel, cera, propolis, geleia real e veneno (Apitoxina) e as espécies de abelhas
nativas das Américas (NovoMundo) que ndo possuem ferréo.

De acordo com Campos (1990), a criagdo dos meliponineos é desenvolvida ha muito tempo em vérias
regibes do pais, em especial no Norte e Nordeste do Brasil. O conhecimento das abelhas é importante
estratégia para manutengdo do equilibrio e da diversidade genética, além da valorizacdo das abelhas de
ocorréncia natural e ajudar na conservacdo destas espécies em seu habitat natural. Por tanto, é essencial
trabalhar a sensibilizacdo das pessoas, buscando o posicionamento correto dos individuos frente a questao
ambiental e consequente interiorizacdo de conceito e valores, 0os quais devem ser trabalhados de forma
gradativa (VENTURIERI,2008).

Considerando que as abelhas nativas sem ferrdo representam uma importante riqueza da entomofauna
brasileira participando como forte preservadora do ambiente e manutengdo das espécies ali existentes e que
algumas destas espécies podem ser criadas artificialmente (Meliponicultura) com tecnologia simples,
relativamente bem estudada e difundida, o trabalho objetiva apresentar a estratégia do dia de campo para
socializar saberes sobre a insercdo da atividade de meliponicultura nos sistemas agroflorestais (policultura),
como possibilidade de agregar renda aos agricultores pela diversificagdo da producdo e como estratégia de
conservacgao ambiental.

Nesse cendrio, objetivou apresentar a inser¢do da atividade de meliponicultura nos sistemas
agroflorestais (policultura), como possibilidade de agregac¢do de renda aos agricultores pela diversificagdo da
producédo e como estratégia de conservacdo ambiental.

RELATO DE EXPERIENCIA

A proposta de mesclar a atividade de meliponicultura nos policultivos vem ao encontro do grande
desafio da atualidade, que é criar alternativas de sustentabilidade para comunidades rurais e insere-se no
contexto da proposta pedagoégica em prol da conservagdo e manejo da agrobiodiversidade, desde que a

Caderno Verde - ISSN 2358-2367- (Pombal - PB) v. 7, n.2, p.57 - 60, 2017



Vidal, T. G. et al. Dia de campo com agricultores sobre meliponicultura e policultivos em Sumé, Paraiba. In: 1l Evento Técnico-
cientifico do Festival do Mel de S0 José dos Cordeiros, 2017. Anais... Caderno Verde de Agroecologia e Desenvolvimento
Sustentavel, Pombal, v. 7, n.2, p.57 - 60, 2017.

policultura atua diretamente nas questdes do manejo ecoldgico do solo e da agua, da seguranca alimentar, da
valorizagdo cultural e da conservacdo e uso sustentdvel da biodiversidade, ressaltando o carater
conservacionista da criacdo das abelhas sem ferréo.

Considerando que o modelo de agricultura adotado na regido ainda é caracterizado pelo monocultivo a
pleno sol, e, portanto, com baixo nivel de diversidade bioldgica, desconsiderando a ideia de gue as plantas
podem ser cultivadas em policultivos e/ou abaixo do dossel das florestas, com introducdo de outras
atividades para exploracdo sustentavel, a exemplo da criacdo de abelhas (AGUIAR-MENEZES et al., 2007)
€ importante trazer para os agricultores informacdes mais expressivas sobre o uso dos sistemas
agroflorestais, que ndo alteram radicalmente a natureza como podem minimizar impactos negativos
(MATTHEWS et al.,2013).

Esses sistemas tém por principio a combinacao de cultivos como um dos segredos de convivéncia com
os ecossistemas (ALTIERI, 2001), incluindo o replantio de arvores resistentes a estiagem, o aproveitamento
de forrageiras nativas, o cuidado na extracdo dos produtos vegetais, madeireiros e ndo madeireiros.

A proposta da policultura pode contribuir de maneira bastante oportuna para agregar valor aos
agroecossistemas familiares do Semiérido, por trabalhar no redesenho dos espacos, inserindo a diversificacdo
das atividades, como os produtos ndo madeireiros e a apicultura, atividade agropecudrias que preenche 0s
requisitos apontados nas discursos de sustentabilidade (econdmico, social e ecoldgico), oportunizando
complemento na renda dos produtores rurais, garantindo a ocupacdo da maos de obra familiar, contribuindo
de maneira efetiva para a conservacdo da flora nativa e nas propostas de seguranca alimentar e nutricional.

Considera-se como Silva (2007) gue trabalhar a autonomia das familias passa também pela garantia da
sua seguranga alimentar e nutricional, destacando algumas iniciativas de convivéncia com o Semiarido, tais
experiéncias estdo vinculadas ao cultivo de agroflorestas, ao aproveitamento de quintais produtivos, a
horticultura, aos sistemas de consorcios com a criagdo de pequenos animais e a criagdo de abelhas.

Segundo Wolff et al. (2007) ha viabilidade do sistema agroflorestal apicola envolvendo abelhas
meliferas, abelhas indigenas sem ferrdo, aroeira-vermelha (Schinus terebinthifolius var. acutifolius Engl.) e
videiras (Vitis vinifera L.) em producéo familiar integrada no Rio Grande do Sul.

E importante ressaltar que a socializagio dos conhecimentos é essencial para promocéo do status da
sustentabilidade rural e a metodologia do dia-de-campo € um eficiente método de difusdo de tecnologias
agropecuarias, onde se pode tratar da exploracdo de culturas, criacdes e agroindustrias, isoladamente ou no
contexto das cadeias produtivas: exploracdes agropecudrias e ou agroindustriais—uso, manejo e conservagdo
do solo e etc.

Considerando que a exploracdo sustentavel da espécie Cupira (Partamona cupira) representa mais uma
alternativa para o desenvolvimento sustentavel da regido semiarida paraibana, tendo em vista que o mel
produzido por estas abelhas é bastante apreciado pela populacéo local, foi colocada uma caixa para ampliar
os dialogos sobre a criacdo racional da espécie em caixas e o fortalecimento da proposta de policultura. A
proposta foi introduzida no sistema como possibilidade para ser apresentado aos agricultores em dias de
campo.

Foram implantadas no sistema plantas medicinais, a exemplo da flor de mel (Tithonia diversifolia
(Hemsl.) A. Gray), do capim santo (Cymbopogon citratus (DC.) Stapf), da horteld (Mentha piperita L.), do
boldo do chile (Peumus boldus Molina), da erva cidreira (Lippia Alba (Mill.) N.E.Br. ex P. Wilson), e
ornamentais como a beldroega (Portulaca oleracea L.), da espirradeira (Nerium oleander L.) do ipezinho
(Tecoma stans (L.) Juss. exKunth), da papoula (Hibiscus sp.) e do chapéu-de-napoledo (Thevetia peruviana
(Pers.) K. Schum.), culturas agricolas, como milho (Zea mays L.), feijao vigna (Vigna unguiculata L. Walp),
forrageiras de ciclo curto como o milheto (Pennisetum glaucum (L.) R. Br.), o sorgo (Sorghum bicolor (L.)
Moench (S. vulgare Pers.), alguns adubos verdes como o feijao guandu (Cajanus cajan (L. Millsp.)), a
crotalaria (Crotalaria juncela L.), o feijdo de porco (Canavalia ensiformis (L.) DC.) e o nabo forrageiro
(Raphanus sativus L.).

Existiam na area pau-ferro (Libidibia ferrea (Mart. exTul.) L. P. Queiroz), catingueira (Poincianella
pyramidalis (Tul.) L. P. Queiroz), pereiro (Aspidosperma pyrifolium Mart.) feijdo bravo (Capparis hastata
Jacq), pinhdo manso (Jatropha curcas L.) e algodao-de-seda (Calotropis procera (Aiton) W.T. Aiton) e
algaroba (Prosopis juliflora (Sw) DC). O sistema foi enriquecido com diversas espécies arboreas e frutiferas
(Quadro 1).
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Quadrol. Espécies encontradas na area experimental de policultura do Centro de Desenvolvimento
Sustentavel do Semiarido (CDSA) da Universidade Federal de Campina Grande (UFCG), Sumé, Paraiba

Arboreas

Frutiferas

Leucena (Leucaena leucocephala (Lam.) dem
Wit),

Mangueira(Mangifera indica L.),

Gliricidia (Gliricidia sepium (Jacg.) Kunthex
Walp.),

Mamoeiro(Carica papaya L.)

Aroeira(Myracrodruon urundeuva Alleméo),

Acerola(Malpighia punicifolia L.),

Favela (Cnidoscolus phyllacanthus (Mll. Arg.)
Pax&L.Hoffm.),.

Figo(Ficus carical.),

Cumaru (Amburana cearensis(Allem&o) A. C.
Sm.),

Carambola(Averrhoa carambola L.)

Mororé(Bauhinia foticata Link),

Goiabeira(Psidium guajava L.)

Juremabranca(Mimosa verrucosa Benth.),

Acai(Euterpe oleracea Mart.)

Quixabeira (Sideroxylon obtusifolium (Roem. &
Schult.)T.D.Penn.),

Siriguela(Spondias purpurea L.)

Paineira(Ceiba speciosa(A.St.-Hil.)Ravenna)

Pinha(Annona squamosa L.)

Marizeiro(Geoffroea spinosa Jacq.)

Graviola(Annona muricata L.)

Mata-fome(Pithecellobium Dulce (Roxb.)
Benth.)

Atimoia(Anonnasguamosax
Anonnacherimola),

Sabi&(Mimosa caesalpiniifolia Bentham)

Noni(Morinda citrifolia L.)

Moringa(Moringa oleifera Lam.)

Amoreira(Morus sp.)

Baratna(Schinopsis brasiliensis Engl.)

Uva(Vitis vinifera L.)

Mamona(Ricinus communisL.)

Umbu-caja(Spondias spp.)

Considerando a perspectiva de agregar valor a proposta do policultivo e diante deste cenério, optou-se
por fazer a transferéncia da Partamona cupira para uma caixa racional modelo INPA utilizada para criagdo
de abelhas Jatai. Para tanto, foi necessario fazer algumas adaptacdes na caixa, ja que diferentemente das
demais Trigoninas, a Partamona cupira coloca seus discos de crias na parte superior e os potes de mel na
parte inferior. ApOs a realizagdo da transferéncia da familia de Partamona cupira para a caixa racional, a
mesma permaneceu no local por um periodo de 48 horas para logo em seguida ser levada para uma area onde
pratica-se a policultura, que tem como beneficio manter o equilibrio entre os insetos polinizadores como as
abelhas que desempenham um papel fundamental para a continuacdo da vida na terra.

A atividade de dia de campo aconteceu no dia do agricultor, como agdo de valorizacdo e como
homenagem ao povo camponés. A organizacdo do evento teve como objetivo apresentar possibilidades de
manejo sustentavel, das praticas conservacionistas e da exploragdo apicola e divulgar o potencial de préaticas
agroecoldgicas para melhoria das atividades no dia-dia dos agricultores.

Na ocasido estiveram presentes cerca de 50 agricultores das comunidades rurais locais, estudantes e
técnicos extensionistas.

Foram apresentadas as diversas espécies existentes na area de policultura, evidenciando o potencial de
cada espécie, seja como forrageira, como planta de cobertura e melhoradora das caracteristicas do solo, ou
como planta melifera e a estratégia da meliponicultura. O momento foi de muita aprendizagem e troca de
experiéncia.

A metodologia se dividiu em duas etapas principais: caminhada nas areas de producéo e o dia de campo.
O itinerario combinado constou da caminhada transversal ao longo da area de policultura, com identificacdo
das especies, conhecimento sobre compostagem e por Gltimo a visita ao espago da smeliponas.

O desenvolvimento desta metodologia permitiu aos agricultores conhecer melhor a proposta da criacdo
de abelhas sem ferrdo, auxiliando-0s no planejamento ecol6gico mais adequado das terras, aumentando
assim suas perspectivas de melhor qualidade de vida. Foi possivel perceber que os agricultores tiveram um
bom entendimento do que se tentou compartilhar com eles, pois participaram intensamente das discussfes
colaborando com reflexdes importantes sobre a relagdo solo x relevo e 0 uso de plantas que ajudariam na
recuperacao das caracteristicas naturais do solo.
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CONSIDERAGCOES FINAIS

O dia de campo apresentou-se como excelente metodologia para socializar conhecimentos sobre as
meliponas, oportunizando aos académicos a vivéncia na extensdo e na aplicacdo dos conceitos aprendidos
em sala de aula. O modelo adotado nesta oficina, com conhecimentos mais tedricos que praticos, conseguiu
motivar o grupo.

Os agricultores demonstraram interesse nas estratégias apresentadas e entusiasmo pelos saberes que
foram compartilhados, trazendo suas experiéncias para enriquecer os dialogos.
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