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Percepcao dos agricultores familiares da comunidade de Roma-PB sobre o
processamento minimo de frutas e hortalicas

Perception of family farmers of Rome-PB community on fruit and vegetables minimum
processing
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Luiz?, Amanda Ramalho Honério de Medeiros?

Resumo: O agroneg6cio brasileiro vem crescendo acentuadamente nos Ultimos anos, uma das atividades que mais se destaca
nesse setor é o pequeno agronegécio, que geralmente é iniciado por familias de comunidades rurais, como uma alternativa de
fonte de renda. O este trabalho teve como objetivo conscientizar agricultores familiares da comunidade de Roma, municipio de
Bananeiras-PB, com o uso da tecnologia do processamento minimo, no intuito de agregar valor ao produto final, garantindo
assim seguranca alimentar, nutricional e econ6mica aos produtores e consumidores do Brejo Paraibano. Foi aplicado um
questionério contendo 10 questdes com o intuito de fazer um levantamento sobre 0s conhecimentos prévios e conscientizagdo
dos produtores familiares sobre o assunto, como também desenvolver a percepcao dos agricultores familiares sobre o tema. No
entanto, existe a necessidade de campanhas de transferéncia de tecnologia que possam facilitar o aprendizado e capacitacdo
dos mesmos sobre o assunto.

Palavras-chaves: Processamento minimo, transferéncia de tecnologia, produtor familiar.

Abstract: Brazilian agribusiness has grown markedly in recent years, one of the activities that stands out most in this sector is
the small agribusiness, which is usually started by families of rural communities as an alternative source of income. The this
study aimed to educate farmers of the community in Rome, the city of Bananeiras - PB, with the use of minimal processing
technology in order to add value to the final product, thus ensuring food security, nutritional and economical for producers and
consumers Brejo Paraibano. a questionnaire containing 10 questions in order to make a survey of existing knowledge and
awareness of family farmers on the issue was applied, but also to develop the perception of farmers on the subject. However,
there is a need for technology transfer campaigns that can facilitate the learning and training of the same on the subject.
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INTRODUCAO

A agricultura familiar é um setor que ganha cada vez
mais espaco no senario econdmico do pais, no entanto
apresenta dificuldades, na parte tecnoldgica e agregacao de
valor no produto a ser comercializado.

O desafio prioritario dos setores publicos e privados, em
relagdo ao produtor familiar, é resgatar a sua cidadania,
criando condigBes interinstitucionais favoraveis a expanséo e
desenvolvimento dos produtores, de modo a enfrentar os
desafios da excluséo que os vem atingindo. Para tanto, torna-
se necessdrio tracar diretrizes visando a inclusdéo e o
desenvolvimento socioecondmico desses produtores, por
meio de incentivos e a¢cdes de fomento as suas atividades, que
absorvam, basicamente, méo de obra familiar.

O processamento minimo de frutas e hortalicas vem
ganhando espaco com a preferencia em fun¢éo do seu rapido
preparo e comodidade, maximizando o tempo do consumido.
O processamento minimo de uma fruta ou hortalica resulta da
sua alteragdo fisica, a partir das operacBes de selecéo,
lavagem, classificacdo, corte/fatiamento,  sanitizagdo,
enxague, drenagem, embalagem e refrigeracdo realizadas de
modo a obter-se um produto fresco, sem necessidade de
preparo  subsequente (PUSCHMANN et al., 2006;
MORETT]I, 2007), comparado o produto intacto.

O mercado de minimamente processado adequa-se
principalmente, as micro e as pequenas empresas familiares
permitindo uma maior fixacdo de mé&o-de-obra no campo
(DURIGAN, 2004). Ademais, os minimamente processados
atingem um publico seletivo e exigente que valorizam a
qualidade e a seguranca do alimento, geralmente, possui
renda elevada e esté disposto a pagar mais pela comodidade e
conveniéncia que oferecem, pois dispensam manuseio €

reduzem o tempo no preparo das refeicbes (NANTES E
LEONELLI, 2000).

Além da agregacdo de valor, outra vantagem dos
produtos minimamente processados € a reducdo nos custos de
transporte em até 50%, uma vez que as partes nado
comercializadas (pedinculos e pedicelos, cascas, sementes)
ndo sdo transportadas (BOLIN et al.,, 1977). Além de
constituir produtos higienizados, prontos para o consumo.

O processamento minimo de frutas e hortalicas sem
duvidas vem como uma alternativa para o crescimento
econdmica, social e cultural para os agricultores familiares
pertencentes a comunidade de Roma, municipio de
Bananeiras-PB.

O objetivo deste estudo consiste em conscientizar e
viabilizar a transferéncia do conhecimento técnico e
multidisciplinar sobre o processamento minimo de frutas e
hortalicas, por meio de questionarios e capacitacdo de
recursos humanos nas associacdes da comunidade Roma,
municipio de Bananeira-PB.

MATERIAL E METODOS

O trabalho foi desenvolvido na comunidade de Roma,
municipio de Bananeiras-PB, com 10 agricultores familiares
que produzem de forma organica. Foi utilizada uma sequéncia
didatica com: A aplicagdo de um questionario e treinamento
com o repasse da tecnologia do processamento minimo.

O treinamento foi feito apds a aplicagdo dos
questionarios no Laboratério de Pesquisa e Desenvolvimento
de Produtos Frutohorticolas pertencente ao Centro de
Ciéncias Humanas Sociais e Agrarias — Bananeiras/PB,
pertencente & Universidade Federal da Paraiba. Utilizando
hortalicas e frutas de produgdo regional.

Figura 1- Modelo de questionario proposto para a percepg¢do dos agricultores familiares da comunidade de Roma-PB sobre o
processamento minimo de frutas e hortalicas, Bananeiras - PB, CCHSA/UFPB, 2015.

Questionirio

Idade Sexo

1. Viood & produtes de fotas?

{ ) %im {1 MEe

Vood & produter de hortaligas?

{ ) Sim { )ME

3. O ziztema da produgio & cagdnico?
{ ) Sim { 1ME

4. Eszszas produtes s comarcializados?
{ ) Sim { )ME

5. A comerciglizagio & em feira livea?

{ 3 5im { )}En

8]

&§. Aplica dlgem tipe d2 procsssameanto nesss: poodotos ou Slgum tipo de pooossso Qs A

{ ) Sim { 7ME0
. Voo zabe © gue @ processamento munimoe?

{ 3 %im { )Xo

e mais vales?

8. Teria interesss em aprander sobre o processaments mundmeo de frutas @ hortaligas?

{ 1Sim { 1ME0

D, Vi@ sabia gue as frutas 2 hortaliges minimements processadas :8o mais caras?

{ 1Sim { 1ME0

10. Vool pagaria mais caro por um produte minimaments procassado?

{ 3 5im { )}En
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RESULTADOS E DISCUSSAO

A sequéncia didatica utilizada foca na percepcdo e
capacitacdo, a mesma pode ser compreendida como um
conjunto de atividades ligadas entre si, planejadas para
ensinar um contetdo, etapa por etapa. Organizadas de acordo
com 0s objetivos que o professor/extensionista quer alcangar
para a aprendizagem de seus alunos, elas envolvem atividades
de aprendizagem e de avaliagdo (DOLZ, NOVERRAZ e
SCNEUWLY, 2004).

Esta sequéncia de cunho pedagogico foi organizada e
aplicada objetivando o desenvolvimento da percepc¢do dos
alunos a cerca da agregacdo de valor das frutas e hortalicas
produzidas de forma organica. De acordo com Campos
(2003) a palavra percepcdo, derivada do latim, percipere,
significa apreender pelos sentidos, aprender mediante o
sentido que cada coisa pode fazer na nossa vida.

A sequéncia didatica foi aplicada da seguinte forma: a
primeira atividade deste estudo foi a aplicagdo de um
questionario com 10 questdes, onde foi possivel averiguar o
conhecimento que os mesmos dispunham sobre o assunto.

Mediante a analise dos questiondrios pode ser
observado, dentro do universo pesquisado algumas
informacdes bem pertinentes ao assunto. Em seguida foram
realizados treinamentos com os agricultores familiares com o
repasse da tecnologia do processamento minimo.

Quando questionado se sdo produtores de frutas (Figura
2), num total de 80% dos agricultores responderam que sim e
apenas 20% responderdo que ndo, esses 20% estdo inclusos
no percentual de produtores de hortalicas e apenas 1% nao é
produtor de frutas (Figura 3), ou seja, 90% dos produtores
entrevistados tém producdo mista (frutas e hortaligas),
caracterizados com uma producdo anual, com diferentes
produtos durante todo o ano.

Figura 2. Pergunta referente a caracterizagdo dos produtores
familiares em relagdo a producédo de frutas (Vocé é produtor
de frutas ?). A barra vertical representa o desvio padrdo da
média. Bananeiras - PB, CCHSA/UFPB, 2015.
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Figura 3. Pergunta referente a caracterizacdo dos produtores
familiares em relacdo a producdo de hortalicas (Vocé é
produtor de hortalicas ?). A barra vertical representa o desvio
padrdo da média. Bananeiras - PB, CCHSA/UFPB, 2015.
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No que se diz respeito ao tipo de cultivo, 100% dos
agricultores entrevistados responderam de produzem de forma
organica (Figura 4), e que sdo totalmente comercializados
(Figura 5).

Figura 4. Questionamento referente a caracterizagcdo dos
produtores familiares em fungdo ao sistema de producéo
organico (O sistema de producdo é organico?). A barra
vertical representa o desvio padrdo da média. Bananeiras -
PB, CCHSA/UFPB, 2015.
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Figura 5. Questionamento referente a caracterizacdo dos
produtores familiares em funcdo da comercializagdo da
producdo (Esses produtos sdo comercializados?). A barra
vertical representa o desvio padrdo da média. Bananeiras -
PB, CCHSA/UFPB, 2015.
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Foi questionado a respeito de como é feita essa
comercializagdo dos produtos, e 100% dos produtores
familiares responderam que é feita em feira livre (Figura 6).
Levantou-se também a indagacdo de havia algum tipo de
beneficiamento (como um pré-processamento) e apenas 20%
dos entrevistados responderam que sim (Figura 7), tal fato
pode ser associado ao pouco investimento do setor publico na
conscientizacdo dos produtores familiares e na agregacdo do
valor das frutas e hortalicas.

Figura 6. Questionamento referente a caracterizagdo dos
produtores familiares em fungéo de como é comercializado a
producdo (A comercializacdo é em feira livre ?). A barra
vertical representa o desvio padrdo da média. Bananeiras -
PB, CCHSA/UFPB, 2015.
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Figura 7. Questionamento referente a caracterizagcdo dos
produtores familiares em funcéo beneficiamento da producéo
(Aplica algum tipo de processamento nesses produtos ou
algum tipo de processo que agregue mais valor ?). A barra
vertical representa o desvio padrdo da média. Bananeiras -
PB, CCHSA/UFPB, 2015.
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Levantou-se o questionamento sobre o conhecimento do
processamento minimo de frutas e hortaligas, e apenas 20%
dos entrevistados confirmaram que conhecem os produtos
minimamente processados (Figura 8), os mesmos afirmaram
que tem conhecimento desta técnica de agregacdo em fungdo
de que a comercializacdo de parte da sua producdo é feita em
feira livre na cidade de Jodo Pessoa-PB, onde essa técnica é
mais difundida. Em funcdo desta indagacdo levantou-se a
hip6tese se os produtores se disponibilizariam em aprender a
técnica do processamento minimo de frutas e hortalicas,
contudo apenas 20% dos entrevistados mostraram interesse

em aprender a técnica (Figura 9), muitos alegram nao ter
disponibilidade de tempo, outros ndo mostraram interesse.

Figura 8. Questionamento referente a caracterizacdo dos
produtores familiares em do conhecimento do processamento
minimo (Vocé sabe o que é processamento minimo?). A barra
vertical representa o desvio padrdo da média. Bananeiras -
PB, CCHSA/UFPB, 2015.
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Figura 9. Questionamento referente a caracterizagcdo dos
produtores familiares em fungéo do interesse no aprendizado
da tecnologia do processamento minimo (Teria interesse em
aprender sobre o processamento minimo de frutas e hortalicas
?). A barra vertical representa o desvio padrdo da média.
Bananeiras - PB, CCHSA/UFPB, 2015.
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Foi levantado o questionamento sobre a agregacdo de
valor dos minimamente processados e 90% dos produtores
familiares responderam que tem consciéncia que 0s
minimamente s8o mais caros (Figura 10), esse fato pode ser
atribuido ao dialogo proposto das questes anteriores, que a
medida da explanacdo do assunto foi-se explicando o tema,
assim como as vantagens que 0S minimamente possuem.
Outro questionamento levantado foi em funcdo da
comercializacdo dos minimamente, se 0s produtores na
posicdo de consumidores pagariam mais caro por uma fruta
ou hortalica minimamente processada, e 100% dos produtores
familiares responderam que sim (Figura 11), esse aspecto
pode ser atribuido ao conhecimento adquirido, além da
praticidade e a higiene que os minimamente oferecem.
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Figura 10. Questionamento referente a caracterizacdo dos
produtores familiares em funcdo do preco pago pelos
produtos minimamente processados (Vocé sabia que as frutas
e hortalicas minimamente processadas sdo mais caras ?). A
barra vertical representa o desvio padrdo da média.
Bananeiras - PB, CCHSA/UFPB, 2015.
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Figura 11. Questionamento referente a caracterizagdo dos
produtores familiares em funcéo do interesse de compra dos
produtos minimamente processado (Vocé pagaria mais caro
por um produto minimamente processado ?). A barra vertical
representa 0 desvio padrdo da média. Bananeiras - PB,
CCHSAJUFPB, 2015.
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O treinamento dos produtores familiares foi realizado
juntamente com os discentes do curso bacharelado em
agroindustria em uma feira tecnologica (EXPOTEC) ocorrido
no Laboratdrio de Pesquisa e Desenvolvimento de Produtos
Frutohorticolas pertencente ao Centro de Ciéncias Humanas
Sociais e Agrarias— Bananeiras/PB, pertencente a
Universidade Federal da Paraiba (Figura 12 a 14), resultando
em um minicurso de 8h com participagdo de 22 inscritos.

Figura 12. Aula tedrica sobre as tendéncias, etapas e
importancia do processamento minimo de frutas e hortaligas.
Bananeiras - PB, CCHSA/UFPB, 2015.

Figura 13. Treinamento com hortalicas e frutas minimente
processadas. Bananeiras - PB, CCHSA/UFPB, 2015.

Figura 14. Treinamento com hortali¢as e frutas minimente
processadas. Bananeiras - PB, CCHSA/UFPB, 2015.

CONCLUSOES

Ao final do treinamento observou-se que este trabalho
despertou entusiasmo e interesse dos produtores rurais e
jovens estudantes com a visdo de agregar valor com qualidade
o fruto e hortalicas, pensando na praticidade e inovacdo para
0 desenvolvimento de sua comunidade;

Além de sinaliza a suma importancia das universidades
vinculadas com o campo, levando conhecimentos
tecnoldgicos para a construcdo da sustentabilidade de
propriedades pequenas e de modo de vida da agricultura
familiar, promovendo a elevagdo do desenvolvimento
socioecondmico rural.

Existindo a necessidade de campanhas de transferéncia
de tecnologia que possam facilitar o aprendizado e
capacitacdo dos mesmos sobre o0 assunto.
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